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PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
gL.z Tujuan
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gMETODE KAJIAN
&2.1 Waktu dan Lokasi Praktik Kerja Lapangan
32.2 Jenis dan Teknik Pengumpulan Data

%(EADAAN UMUM PT CITRA DIMENSI ARTHALI
8.1 Sejarah dan Perkembangan Perusahaan

‘3 2 Visi Dan Misi Perusahaan

58.3 Struktur Organisasi Perusahaan

53.4 Jenis-Jenis Produk yang Dihasilkan
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#ROSES PRODUKSI FISH DUMPLING CHEESE

54.1 Bahan Baku Utama dan Bahan Pen
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~4.2 Proses Produksi Fish Dumpling Cheese
4.2.1 Penerimaan dan Formulasi Bahan Baku dan Bahan Pendukung
4.2.2 Proses Preparasi
4.2.3 Pencetakan Adonan
4.2.4 Pembentukan Gel
4.2.5 Perebusan
4.2.6 Pendinginan
4.2.7 Pengemasan
4.2.8 Pembekuan
4.2.9 Penyimpanan
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(PENGENDALIAN MUTU PROSES PRODUKSI

.1 Pengendalian Mutu pada Proses Produksi
5.1.1 Pengendalian Mutu Proses Pencampuran
5.1.2 Pengendalian Mutu Proses Perebusan
5.1.3 Pengendalian Mutu Proses Pendinginan
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5.3 Tindakan Perbaikan
5.3.1 Manusia
5.3.2 Mesin
5.3.3 Metode
5.3.4 Material
5.3.5 Lingkungan dan Suasana Kerja

6 SIMPULAN DAN SARAN
6.1 Simpulan
6.2 Saran
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1 Penyimpangan bagan kendali suhu produk pada proses pencampuran
2 Penyimpangan bagan kendali waktu proses pencampuran

gaian kemdaliwaktd proses perebusan
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~ 7 Penyimpangan bagan kendali suhu produk pada proses pembekuan
8 Penyimpangan bagan kendali waktu proses pembekuan
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Grinder machine

Mix Bowl Cutter

Forming machine

Kemasan primer produk 500 dan 200 gram

Mesin IQF (spiral freezer)

Hand palet

Bagan kendali X-chart suhu adonan pada proses pencampuran
Bagan kendali X-chart waktu proses pencampuran

Bagan kendali X-chart suhu produk pada proses perebusan
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- 11 Bagan kendali X-chart suhu produk pada proses pendinginan

f 12 Bagan kendali X-chart waktu proses pendinginan

13 Bagan kendali X- chart suhu produk pada proses pembekuan

a) 14 Bagan kendali X-chart waktu proses pembekuan

15 Diagram ishikawa proses pencampuran tidak terkendali
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16 Diagram ishikawa proses perebusan tidak terkendali 21
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