*dd| uizi bdup} undodpb Hnjuaqg wbjop 1Ul sijN3 PAIDY Ynan|as NI UbIBDYas YoAubgladwau upp ubywnwnbuaw Bupap|iq ‘T

*dd| 4ofom BupA upbuuaday upyibniaw yopij undiznbusd ‘q

*yojosoLu n3ons uphplull N3O Yy upsiinuad ‘ublodpb| ubunsnAuad ‘Yoiwl PAIRY upsiinuad ‘ubijieuad ‘Uubyipipuad ubbuiguaday Hynjun pAubY updinbuad ‘B

Bubpun-dbubpun 1IBUNpuUIjIg PIdID ¥oH

:1laquINs UBYINGaAUSL UDP UDHWNIUDIUSW bAUD} IUl SIjN3 PAIOY Ynin[as nbo upibogas dignbuatu BUDID|I ‘|

(10B0g ueluepiad ymnsul) gdi yiiw eydio yeH

AlIsiaAlun |edn)noby Jobog

DAFTAR ISI

DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
DAFTAR LAMPIRAN

1

PENDAHULUAN
1.1  Latar Belakang
1.2 Tujuan
1.3  Manfaat

1.3.1  Manfaat bagi PT PZ Cussons Indonesia

1.3.2  Manfaat bagi Sekolah Vokasi Institut Pertanian Bogor

1.3.3  Manfaat bagi Mahasiswa
1.4  Ruang Lingkup

TINJAUAN PUSTAKA
2.1  Keselamatan dan Kesehatan Kerja
2.2  Kecelakaan Kerja
2.3 SMK3
2.4 Identifikasi Bahaya
2.5 Pengendalian Rigiko
2.6  Penilaian Rigiks
2.7 Alat PelindulRgzss
2.8 HIRADC

Sekolah Vokasi

College of Vocational Studies

3 METODE KERJA

4

5

6

3.1 Lokasi dan Waktu PKL
3.1  Teknik Pengumpulan Data dan Analisis Data
3.2  Teknik Analisis Data
KEADAAN UMUM PT PZ CUSSONS INDONESIA
4.1  Sejarah Perusahaan
4.2  Kebijakan Integritas QSHE PT PZ Cussons Indonesia Factory
4.3  Struktur Organisasi
4.4  Proses Produksi Soap Noodle
4.5  Visi dan Misi
451  Visi
452  Misi
4.6  Ketenagakerjaan dan Waktu Kerja

vii
vii

<
= =

~NNOoOOoOOOoOOO0IOITOITUl A, PR, WWWWNDNDNDNDDNDDNDPE

o

10
10
10
10

IDENTIFIKASI BAHAY A PENILAIAN DAN PENGENDALIAN RISIKO
PADA AREA PEMBUATAN SOAP NOODLE

5.1  Aktivitas Area Proses Pembuatan Soap Noodle
5.2  ldentifikasi Potensi Bahaya dan Risiko pada Area Pembuatan
Soap Noodle
5.3  Penilaian Risiko pada Area Pembuatan Soap Noodle
5.4  Pengendalian Risiko pada Area Pembuatan Soap Noodle
54.1  Engineering Control
54.2  Administratif
5.4.3 Alat Pelindung Diri (APD)
PENUTUP
6.1 Kesimpulan

11
11
11
11
13
17
17
17
18
18
23



*dd| uizi bdup} undodpb Hnjuaqg wbjop 1ul sijN3 PAIDY Ynan|as NI UBIBOYDSs YoAubgladwawu upp ubywnwnbuaw Bupip|iq T

*dd| 4ofom BupA upbuuaday upyibniaw yopij undiznbusd ‘q

‘yojosow h3ons ubnhpful} NP Y14 upsiinuad ‘upbtodp| upunsnAuad ‘Yolw|l ALY upsijnuad ‘upijEuad ‘UpYipipuad upbuiuaday ynjun bAupy updiznbusd ‘O

Bubpun-dbubpun 1IBUNpuUIjIg PIdID ¥oH

:1laquINs UBYINGaAUSL UDP UDHWNIUDIUSW bAUD} IUl SIjN3 PAIOY Ynin[as nbo upibogas dignbuatu BUDID|I ‘|

6.2  Saran 23
DAFTAR PUSTAKA 24
LAMPIRAN 25

DAFTAR TABEL

~ Tabel 1 Jumlah Tenaga Kerja Tahap Operasi 10
~~ Tabel 2 Waktu jam Kerja 11
Tabel 3 Identifikasi Potensi Bahaya dan Risiko pada Area Pembuatan soap Noodle 12
Tabel 4 Severity/ Keparahan 13
Tabel 5 Probability/ Kemungkinan 15
Tabel 6 Matriks Risiko 15
Tabel 7 Penilaian risiko suatu aktivitas pada area pembuatan soap Noodle 16
Tabel 8 Pengendalian Risiko pada Area Pembuatan Soap Noodle 20

DAFTAR GAMBAR

Sekolah Vokasi

ussone hdanesizocational Studies 5
Gambar 2 Diagram Proses Produksi Soap Noodle 9
Gambar 3 Emergency Shower 17
Gambar 4 Alat Pelindung Diri 18

(10B0g ueluepiad ymnsul) gdi yiiw eydio yeH @

DAFTAR LAMPIRAN

Lampiran 1 Sertifikat OHSAS 18001:2007 26
Lampiran 2 Struktur Organisasi 27
Lampiran 3 Hazard Identification Risk Assessment and Determining control (HIRADC)
PT PZ Cussons Indonesia 28
W Lampiran 4 Sistem Jaminan Halal 30
() Lampiran 5 Izin Pemanfaatan Limbah B3 oleh Pihak Ketiga 31

AlIsIaAlUN |edn)N2IBY JO


file:///E:/Politeknik%20Jember/hasil%20revisian%20dewi%20puji%20Tuhan.docx%23_Toc44572409

