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PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

1.2 Tujuan

1.3 Manfaat

TINJAUAN PUSTAKA

2.1 Keselamatan dan Kesehatan Kerja (K3)
2.1.1 Keselamatan Kerja
2.1.2 Kesehatan Kerja

2.2 ldentifikasi Bahaya

2.3 Pengendalian Risiko

2.4 Sistem Manajemen Kesehatan dan Keselamatan Kerja (SMK3)

2.5 OHSAS 18001

METODE KAJIAN

3.1 Lokasi dan Waktu Praktik Kerja Lapang

3.2 Alat dan Bahan

3.3 Teknik Pengumpulan Data dan Analisis Data
3.3.1 Teknik Pengumpulan Data
3.3.2 Analisis Data

3.4 Prosedur Kerja

KEADAAN UMU .

€3 ~ekolah Vokasi
4.2.4ge® | College of Vocational Studies
4.2.2 Misi

4.2.3 Logo Perusahaan
4.3 Kegiatan Umum
4.4 Struktur Organisasi
4.5 Proses Produksi KKM
4.5.1 Dumping
4.5.2 Mixing
4.5.3 Homogemisasi
4.5.4 Pasteurisasi
45,5 Sterilisasi Laktosa
4.5.6 Flash Cooling
4.5.7 Kristalisasi
4.5.8 Filling
4.5.9 Quality Control Proses
4.5.10 Packing
4.5.11 Quality Control Pra-Realese

. 4.6 Produk PT Indolakto C-1

4.6.1 Krimer Kental Manis
4.6.2 Susu UHT (Ultra High Temperature)
4.7 Sumber Daya Manusia
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» IDENTIFIKASI BAHAY A DAN PENGENDALIAN RISIKO PADA

’ROSES DUMPER PRODUKSI SUSU KENTAL MANIS DI PT INDOLAKTO

>-1
5.1 Program K3 PT Indolakto C-1
5.2 Alat Identifikasi bahaya, penilaian dan pengendalian risiko
5.3 Proses Dumping
5.4 Identifikasi Bahaya Proses Dumping di PT Indolakto C-1
5.5 Penilaian Risiko Proses Dumping di PT Indolakto
5.5.1 Proses Penuangan Raw Material
5.5.2 Sugar/ Cocoa Slurry
5.5.3 Sanitasi Peralatan
5.6 Pengendalian Risiko Proses Dumping di PT Indolakto C1
SIMPULAN DAN SARAN
6.1 Simpulan
6.2 Saran
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sambar 5 Susu Ultra High Temperature
sambar 6 Kegiatan Safety Induction Sumber : Dokumentasi Pribadi (2020)
sambar 7 Kegiatan Safety Talk Sumber : Dokumentasi (2020)

sambar 8 Kegiatan Safety Patrol : Dokumentasi (2020)

sambar 9 Spanduk Simbol K3 Sumber : Dokumentasi Pribadi (2020)

sambar 10 Pelaksanaan Drill/Simulasi Sumber : Dokumentasi Pribadi (2020)
sambar 11 Kegiatan Safety Inspection Sumber : Dokumentasi (2020)
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“"Tabel 1 Identifikasi Bahaya pada Proses Dumping

TTabel 2 Matriks Penilaian Risiko Tingkat Kemungkinan

Q “abel 3 Matriks Tingkat Risiko

) rabel 4 Tingkat Kemungkinan

C Tabel 5 Matriks Penilaian Risiko Tingkat Keparahan/Severity/Consequence(s)
~+abel 6 Penilaian Risiko pada Proses Penuangan Raw Material

“abel 7 Penilaian Risiko pada Proses Pembuatan Sugar/Cocoa Slurry

WTabel 8 Penilaian Risiko pada Sanitasi Peralatan
__Tabel 9 Upaya Pengendalian Risiko pada Proses Dumping
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Tabel 10 Tingkat Risiko Setelah Dilakukan Pengendalian
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Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:

a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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