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DAFTAR TABEL

Nilal rata-rata kesukaan panelis terhadap aroma produk wafer flat yang
disimpan pada suhu penyimpanan yang berbeda

Nilal rata-rata kesukaan panelis terhadap rasa produk wafer flat yang
disimpan pada suhu penyimpanan yang berbeda

Nilal rata-rata kesukaan panelis terhadap kerenyahan produk wafer flat
yang disimpan pada suhu penyimpanan yang berbeda

Nilai rata-rata kesukaan panelis terhadap kadar air produk wafer flat yang
disimpan pada suhu penyimpanan yang berbeda

Per‘?étapan grafik hubungan 1/T vs LnK parameter aroma

Pe@tapan grafik hubungan 1/T vs LnK parameter rasa

Peﬁetapan grafik hubungan 1/T vs LnK parameter kerenyahan
Per%tapan grafik hubungan 1/T vs LnK parameter kadar air

Unur simpan produk wafer flat berdasarkan ordo reaksi terpilih
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Mesin turbo mixer

Mesin vibro shifter

MEésin baking plateS

Mesin spreading cream

Mesin book cooler

Horizontal packaging machine

Mesin ballmills

Mesin moisture analizer

Kurva 1/T vs Ln K dan persamaan arrhenius untuk parameter aroma
menurut reaksi ordo nol

Kurva 1/T vs Ln K dan persamaan arrhenius untuk parameter aroma
menurut reaksi ordo satu

Kurva 1/T vs Ln K dan persamaan arrhenius untuk parameter rasa
mentrut reaksi ordo nol

Kurva 1/T vs Ln K dan persamaan arrhenius untuk parameter rasa
menurut reaksi ordo satu

Kurva 1/T vs Ln K dan persamaan arrhenius untuk parameter kerenyahan
menRurut reaksi ordo nol

Kurva 1/T vs Ln K dan persamaan arrhenius untuk parameter kerenyahan
menurut reaksi ordo satu

Kurva 1/T vs Ln K dan persamaan arrhenius untuk parameter kadar air
menurut reaksi ordo nol

Kurva 1/T vs Ln K dan persamaan arrhenius untuk parameter kadar air
menurut reaksi ordo satu

Kemasan alumunium foil
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DAFTAR LAMPIRAN

Grafik penurunan kadar air terhadap penyimpanan

Tabel data olah penentuan umur simpan

Denah lokasi PT JMS
2 Diagram alir pembuatan produk wafer flat

3 Grafik penurunan mutu aroma terhadap penyimpanan

4 Grafik penurunan mutu rasa terhadap penyimpanan
5 Grafik penurunan mutu kerenyahan terhadap penyimpanan

o)

Hak cipta milik IPB (Institut Pertanian Bogor) wO@Oﬁ >© ricultural Unive ﬂm:v\

1

Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.







