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PENDAHULUAN

L1 Latar Belakang
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%1 Lokasi dan Waktu PKL
212 Teknik Pengumpulan Data
’%3 Alat dan Bahan

§<EADAAN UMUM PERUSAHAAN
3,1 Sejarah

3.2 Kegiatan Lembaga

83 Struktur Organisasi

3.4 Visi dan Misi

3.4.1 Visi
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PENGUJIAN MUTU MIKROBIOLOGI COKLAT DAN SUSU
4.1 Uji Angka Lempeng Total (ALT)
4.2 Uji Angka Kapang Khamir (AKK)
4.3 Uji Salmonella sp.
4.3 Uji MPN Escherichia coli

HASIL PENGUJIAN COKLAT DAN SUSU

5.1 Angka Lempeng Total pada Coklat

5.2 Angka Kapang Khamir pada Coklat

5.3 Identifikasi Salmonella pada Coklat dan Susu

5.4  Angka Paling Mungkin Escherichia coli pada Coklat

SIMPULAN DAN SARAN
6.1 Simpulan
6.2 Saran
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DAFTAR TABEL

1 Hasil pengujian ALT pada coklat

2 Hasil pengujian Angka Kapang Khamir pada coklatError!
defined.

3 Hasil pengujian Salmonella pada coklat dan susu

4 Hasil pengujian APM E.coli pada coklat

DAFTAR GAMBAR

Ciri positif Salmonella pada media XLD

Ciri positif pertumbuhan Salmonella pada media TSIA

Ciri pertumbuhan mikroba(ALT) pada media PCA

Ciri pertumbuhan Angka Kapang Khamir pada media PDA
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DAFTAR LAMPIRAN

Ruangan di Laboratorium mikrobiologi
Struktur Organisasi
Cara pengujian Angka Lempeng Total
Cara pengujian Angka Kapang Khamir
Cara pengujian Salmonella
Cara pengujian APM E. coli
Perhitungan Angka Kapang Khamir
SNI coklat dan produk coklat
Batas cemaran Salmonella pada susu

0 Tabel MPN 3 seri Tabung
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