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PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
Rumusan Masalah
1< Tujuan
12 Manfaat
METODE KAJIAN
23 Waktu dan Tempat Pelaksanaan
22 Teknik Pengumpulan Data
25 Metode Pengujian
T 2.3.1 Alat dan Bahan

% 2.3.2 Pengujian Uji Perbandingan Jamak

<3adaan Umum Perusahaan
3% Sejarah dan Perkembangan Perusahaan

ASPEK PRODUKSI
4.; Deskripsi Produk
42 Bahan Baku

S 4.2.1 Tepung terigu

4.2.2 Air

4.2.3 Gula

4.2.4 Shortening

4.2.5 Minyak Nabati
4.2.6 Maltodekstrin

4.2.7 Whey powder

4.2.8 Kakao Bubuk

4.2.9 Lesitin Kedelai
4.2.10 Garam

4.2.11 Natrium Bikarbonat
4.2.12 Pewarna Karamel
4.2.13 Flavour
Alat dan Mesin Pengolahan
4.3.1 Timbangan

4.3.2 Penggilingan Gula Halus
4.3.3 Mixer

4.3.4 Vibrato Shifter
4.3.5 Ballmill

4.3.6 Kontainer

4.3.7 Oven Wafer Stick
4.3.8 Packaging Machine
4.3.9 Carton Sealer
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4.4 Proses Produksi
4.4.1 Penerimaan Bahan Baku
4.4.2 Penyimpanan Dingin
4.4.3 Penyimpanan Kering
4.4.4 Penimbangan Bahan
4.4.5 Pencampuran Bahan Adonan Kulit
4.4.6 Pencampuran Bahan Adonan Krim
4.4.7 Pemanggangan
4.4.8 Pengemasan
UJI PERBANDINGAN JAMAK PADA WAFER STICK
5.1 Uji Perbandingan Jamak
5.2 Aroma
5.3 Tekstur
5.4 Rasa
5.5 Spider Web Pada Uji Perbandingan Jamak
PENUTUP
6.1 Kesimpulan
6.2 Saran
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sampel Uji Organoleptik
~0go Perusahaan
Fmbangan
Yenggiling Gula
Furbo Mixer
/ibrato Shifter
~allmill
ZKontainer
2 Oven Wafer Stick
&0 Packaging Machine
Carton Sealer
Spider Web Produk Rasa Dark Chocolate
Spider Web Produk Rasa Hazelnut
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% Hasil PengUjiafUji PerbaHdingan Jarialk Paramiater Arbthd Broduk X

2 Hasil Analisis Sidik Ragam Sampel Wafer Stick

g \lilai Rentangan Nyata Terdekat

@ Hubungan Beda Nyata dan Tidak Beda Nyata Ketiga Sampel

£ Hasil Pengujian Uji Perbandingan Jamak Parameter Aroma Produk Y
Hasil Analisis Sidik Ragam Sampel Wafer Stick
\lilai Rentangan Nyata Terdekat
Hubungan Beda Nyata dan Tidak Beda Nyata Ketiga Sampel
Hasil Pengujian Uji Perbandingan Jamak Parameter Tekstur Produk X
Hasil Analisis Sidik Ragam Sampel Wafer Stick
Hasil Pengujian Uji Perbandingan Jamak Parameter Tekstur Produk Y
Hasil Analisis Sidik Ragam Sampel Wafer Stick
Hasil Pengujian Uji Perbandingan Jamak Parameter Rasa Produk X
Hasil Analisis Sidik Ragam Sampel Wafer Stick

3 Hasil Pengujian Uji Perbandingan Jamak Parameter Rasa Produk Y

Hasil Analisis Sidik Ragam Sampel Wafer Stick

Nilai Rentangan Nyata Terdekat

Hubungan Beda Nyata dan Tidak Beda Nyata Ketiga Sampel

DAFTAR LAMPIRAN
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A~ Struktur Organisasi PT Javaindo Maju Sejahtera
—Diagram Alir Proses Produksi Wafer Stick
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