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RINGKASAN

-RRA KLAUDYA MAULIDZA. Uji Perbandingan Jamak Pada Produk Wafer
ck di PT Javaindo Maju Sejahtera, Depok. Multiple Comparison Test on Wafer
ck Product at PT Javaindo Maju Sejahtera, Depok. Dibimbing oleh Mrr.
JKIE TRIANAWATI.

PT Javaindo Maju Sejahtera merupakan industri pangan Kkhususnya
tidustri makanan ringan yang memproduksi berbagai jenis wafer. Perkembangan
bZsar makanan ringan berkembang dengan pesat, memicu perusahaan untuk
2ngembangkan produknya. Perusahaan ini ingin mengembangkan salah satu
dduknya vyaitu wafer stick, untuk mengevaluasi produknya dilakukan
rbandingan dengan produk yang sudah ada atau produk dari produsen lain.
juan dilakukan uji perbandingan jamak ini adalah untuk menyamakan produk
ng telah dibuat dengan produk yang sudah dipasarkan.

Metode analisis yang dilakukan adalah analisis sensori dengan
2nggunakan uji  perbandingan jamak. Sampel yang digunakan adalah wafer
ck dengan dua varian rasa, yaitu rasa dark chocolate dan rasa hazelnut. Ketiga
mpel dari dua produk ini kemudian dibandingkan dengan satu sampel
mbanding dakisproduk-yang diproduksi oleh produsen lain..Parameter yang
2valuasi f gaeav"g parameter-aroma,-tekstur dan'rasa¢ HasH, penilaian panelis
ng diperoig mudjan  dianalisis jmenggunakan, analisis_sidik ragam, lalu
anjutkan dengan uji lanjut mengguhakan DuncanMuitiple Range Test (DMRT)
'ta menggunakan diagram jaring laba-laba (spider web).

Hasil menunjukkan bahwa ada perbedaan nyata dari ketiga sampel uji
ngan sampel pembanding akibat penggunaan merek flavour yang berbeda yaitu,

produk rasa dark chocolate pada parameter aroma. Pada uji lanjut menggunakan

DMRT, menunjukkan tidak ada perbedaan nyata anatara ketiga jenis sampel

. Sampel uji dengan penggunaan tingkat flavour yang berbeda yaitu, produk
sa hazelnut menunjukkan ada perbedaan nyata dari ketiga sampel uji dengan
mnpel pembanding pada parameter aroma dan rasa. Pada uji lanjut menggunakan

DMRT, menunjukkan ada perbedaan nyata dari ketiga jenis sampel uji yaitu,

da penggunaan tingkat konsentrasi flavour 0,3% berbeda dengan penggunaan
gkat konsentrasi flavour 0,1% pada parameter aroma, sedangkan pada
rameter rasa menunjukkan hasil penggunaan tingkat konsentrasi flavour 0,3%
rbeda dengan penggunaan tingkat konsentrasi flavour 0,1% dan penggunaan
wgkat konsentrasi flavour 0,2% berbeda dengan penggunaan tingkat konsentrasi
vour 0,1%. Hasil spider web untuk produk rasa dark chocolate menunjukkan
rameter aroma flavour C memiliki nilai lebih unggul dari merek flavour lainnya
<=edangkan, pada parameter tekstur dan rasa flavour A memiliki nilai lebih unggul
Ihandingkan dengan merek flavour lainnya. Untuk produk rasa hazelnut
(GZenunjukkan penggunaan tingkat konsentrasi flavour 0,3% lebih unggul dari
zfgkat konsentrasi lainnya pada parameter aroma dan rasa, sedangkan untuk
¢rarameter tekstur sampel dengan konsentrasi flavour 0,3%, 0,2% dan 0,1% sama
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