‘dd| wzi pdupy undopdp Hnjuag WD|OP IUl siiN DAIDY Ynnjas NDIO upIBRgas HoAungiaduaLu Ubp upYywnwnbuaw BupIp|iq T

*dd| 4ofom BupA ubbuuaday upyibniaw yopiy undiynbuad °q

*Yo|osoLU N3oNs uonp{ull NP Y1y upsijnuad ‘upiodo] upunsnAuad ‘Yoiw|i DALY ubsinuad ‘ubiEuUad ‘Unyipipuad upbuiuaday ynjun pAupy undinbuad ‘P

:12gUINS UDYINCIAUSL UDP UDFLUNJUDIUALW DAUD] 1Ul SIjNJ PAIDY Ynin[as NbIL upiBpgas dignbuau BUpID|I 'L

Bubpun-bubpun 1BUNpuUIIg PIdID) HPH

DAFTARISI

DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
DAFTAR LAMPIRAN
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PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
1.2 Tujuan Praktik Kerja Lapangan

METODE KERJA
2.1 Lokasi dan Waktu PKL
2.2  Metode PKL

KEADAAN UMUM PERUSAHAAN
3.1 Sejarah Perusahaan

3.2 Visi dan Misi

3.3 Logo Perusahaan

3.4 Struktur Organisasi

3.5 Ketenagakerj aan

" : kolah Vokasi
Z%OSES - - ege of Vocational Studies

4.2 Bahan Penunjang
4.2.1 Bahan Pengisi dan Pengikat
4.2.2 Lemak atau Minyak
4.2.3 Serpihan Es
4.2.4 Bumbu
4.2.5 Pewarna
4.3 Bahan Pengemas
4.3.1 Selongsong (Casing)
4.3.2 Kemasan Primer
4.3.3 Kemasan Sekunder
4.4  Proses Produksi Sosis Bakar
4.4.1 Persiapan Bahan Baku
4.4.2 Pembuatan Emulsi
4.4.3 Proses Cutter (Penggilingan Bahan Baku)
4.4.4 Pengisian (Stuffer)
4.4.5 Pemasakan
4.4.6 Pendinginan (Cooling)
4.4.7 Pemotongan Untaian Sosis (Cutting)
4.4.8 Pengemasan (Packing)
4.4.9 Pembekuan

ANALISIS PENGAWASAN MUTU PROSES PRODUKSI
DAN PENGECEKAN PH ADONAN SOSIS
5.1 Analisis Pengawasan Mutu Proses Produksi
5.1.1 Pengawasan Penanganan Mutu Bahan Baku
5.1.2 Pengawasan Mutu Adonan Sosis
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5.1.3 Pengawasan Mutu Proses Pemasakan
5.2 Analisis Faktor Penyebab pH Adonan Tidak Terkendali

VI SIMPULA DAN SARAN
Simpulan
Saran

RIWAYAT HIDUP

(©) Hak cipta milik IPB (Institut Pertanian Bogor) WO@Oﬂ >@ ricultural C3-<®_1m_ﬁ<

6.1
6.1

Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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DAFTAR TABEL

Jadwal kerja karyawan PT Sorin Maharasa

DAFTAR GAMBAR

Logo PT Sorin Maharasa
Pengolahan data pengukuran pH adonan sosis
Diagram sebab akibat pH adonan tidak terkendali

DAFTAR LAMPIRAN

Struktur organisasi PT Sorin Maharasa
Jenis produk PT Sorin Maharasa

b 1. daging N
SeRdldt: Vokasi
o fuprosgscarter/ocational Studies
Form pengecekan filler adonan

Form pengecekan mutu pemasakan
Form pengecekan mutu pembekuan produk akhir
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