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V'  ANALISIS MUTU MINYAK GORENG BERDASARKAN PARAMETER
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2. Lokasi Dan Waktu PkI
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52.3.1 Alat Dan Bahan
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KEADAAN UMUM PT SORIN MAHARASA
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3.2 Struktur Organisasi
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3.3 Visi Dan MiSizer
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PROSES PRODUKSI
4.1 Bahan Baku
4.2 Bahan Penunjang
4.2.1 Bahan Pengikat Dan Pengisi
4.2.2 Bahan Pembantu
4.3 Bahan Pengemas
4.4 Proses Produksi
4.4.1 Persiapan Bahan Baku
4.4.2 Pencampuran Bahan
4.4.3 Pembekuan Dengan Nitrogen Cair
4.4.4 Pencetakan (Forming)
4.4.5 Pelapisan (Coating)
4.4.6 Penggorengan (Frying)
4.4.7 Pendinginan (Cooling)
4.4.8 Pembekuan (Freezing)
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SIMPULAN DAN SARAN

6.1 Simpulan

6.2 Saran
DAFTAR PUSTAKA
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(©) Hak cipta milik IPB (Institut Pertanian Bogor) WOOO_. >@ ricultural U 3_<®_.m.:”<

Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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