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PT Multi Star Rukun Abadi sebagai pemegang merek Sharon Bakery
merupakan industri yang telah berdiri pada tahun 1988 dibidang roti dan kue dengan
kapasitas produksi tinggi. Resep roti terbaik dari Sharon Bakery adalah natural
yeast atau ragi alami, menjadikan roti-roti yang dihasilkan memiliki rasa yang
Klasik.

Dalam mendukung terlaksananya jaminan mutu dan keamanan pangan, PT
Multi Star Rukun Abadi perlu menyusun dokumen rencana Hazard Analysis
Eritical Control Points (HACCP). HACCP ini juga merupakan salah satu bukti
bahwa perusahaan sudah menerapkan Cara Produksi Pangan Olahan yang Baik
(CPPOB) dan Sanitation Standard Operating Procedures (SSOP). Tujuan khusus
pelaksanaan PKL di perusahaan ini adalah membuat dokumen rencana HACCP roti
tawar serta penerapannya mulai dari penerimaan bahan hingga proses distribusi
groduk. Metode pengumpulan data yang dilakukan yaitu praktik langsung,
abservasi, wawancara, dan studi pustaka.

Penerapan sistem HACCP terdiri dari dua belas langkah mulai dari
pembentukan timsKHACCP.sampai pencatatan atau dokumentasi. Analisis bahaya
dilakukan terhaczs-Bahanydan proses-yang dilanjutkan-dengan penetapan titik
Kendali kritis& Jufiks kendall, kritis: ditetapkan. pada., proses metal detecting.
Pemantauan titik’kendali kritis ditetapkan pada divisi produksi oleh operator metal
detector dengan menguji metal detector setiap dua jam sekali selama kegiatan
produksi menggunakan tiga jenis test piece yaitu Fe (ferrous) 1,5 mm; NFe (non
ferrous) 1,5 mm; dan SS (stainless steel) 2,5 mm. Tindakan koreksi dengan
memisahkan produk yang terdeteksi oleh metal detector kemudian dicatat kedalam
formulir reject produk dan melakukan pengaturan pada metal detector untuk
menaikkan sensitivitas metal detector oleh bagian maintenance apabila alat test
piece tidak terdeteksi oleh metal detector. Pencatatan atau dokumentasi dilakukan
dengan pengisian formulir pengecekan metal detector oleh operator mesin metal
detector.

Masukan bagi perusahaan yaitu dokumen HACCP roti tawar yang telah
dibuat dapat diterapkan oleh perusahaan, akan tetapi kestabilan penerapannya perlu
dijaga. Selain itu perusahaan perlu mengadakan information sharing HACCP
secara periodik bagi karyawan baru maupun karryawan lama untuk mengedukasi
para pegawai tentang pentingnya pengendalian titik kritis pada produk perusahaan.
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