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Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.



‘gd| izt bdun} undodp ¥njuag WP 1Ul sijN3 PAIDY YniNn[as hbo upiboges YoAungiadwau Upp ubyunNWNBUIW BUDID|I] T

*dd| 1olom BupA ubbuuaday unyibniaw Hopij undijnbuad °q

*yojpsow n3ons uphblul} NI YiLY ubsijnuad ‘upiodo] ubunsnAuad ‘Yoiwi PAIY ubsiinuad ‘ubiieuad ‘upyipipuad ubbunuaday yniun pPAupy uodizhbuad ‘O

:13qUINS UDYINCRAUSL UDP UDYLINJUDIUSW bAUD} 1Ul SIjN3 PAINY Ynin[as Nbjo upibogas dignbuau BunIo|iq ‘|

Buppun-6ubpun 1BUNpPUII LIAID HOH

PERNYATAAN MENGENAI LAPORAN AKHIR DAN
SUMBER INFORMASI SERTA PELIMPAHAN HAK CIPTA

Dengan ini saya menyatakan bahwa laporan akhir dengan judul “Pengujian
Mutu Mikrobiologi Daging Rajungan Pasteurisasi di UPTD Pengujian dan
Penerapan Mutu Produk Perikanan Cirebon” adalah karya saya dengan arahan dari
dosen pembimbing dan belum diajukan dalam bentuk apa pun kepada perguruan
tinggi mana pun. Sumber informasi yang berasal atau dikutip dari karya yang
diterbitkan maupun tidak diterbitkan dari penulis lain telah disebutkan dalam teks
dan dicantumkan dalam Daftar Pustaka di bagian akhir laporan akhir ini.

éengan ini saya melimpahkan hak cipta dari karya tulis saya kepada Institut
Pertargan Bogor.

Bogor, Agustus 2021

Ziana Salsabilah
J3E118071

College of Vocational Studies
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RINGKASAN

ZIANA SALSABILAH. Pengujian mutu mikrobiologi daging rajungan pasteurisasi
di UPTD Pengujian dan Penerapan Mutu Produk Perikanan Cirebon. Microbiology
Quality Assessment of Pasteurized Crab Meat at UPTD Pengujian dan Penerapan
Mutu Produk Perikanan Cirebon. Dibimbing oleh MADE GAYATRI
ANGGARKASIH.

UPTD Pengujian dan Penerapan Mutu Produk Perikanan (PPMPP) Cirebon
adalah instansi di bawah naungan Dinas Kelautan dan Perikanan Provinsi Jawa
Barat. UPTD ini memberikan jasa pelayanan pengujian dan sertifikasi produk bagi
ffiasyarakat. Pelayanan pengujian terdiri dari pengujian kimia, mikrobiologi, dan
organoleptik yang pelaksanaannya sesuai sistem mutu Standar Nasional Indonesia
(SNI) dan ISO 17025:2018 serta telah terakreditasi oleh Komite Akreditasi
Nasional (KAN).

Rajungan merupakan salah satu hasil perikanan yang bersifat perishable food
atau makanan yang mudah mengalami kerusakan dan pembusukan. Daging
fajungan memiliki kandungan gizi yang tinggi, salah satunya kandungan protein
yaitu 17,7%. Hal tersebut dapat membuat rajungan cepat mengalami kerusakan
karena daging akan mudah dicerna oleh enzim autolisis yang akan menyebabkan
gaging menjadi sangat lunak sehingga menjadi media yang baik bagi pertumbuhan
itas.enzim dan bakteri merupakan penyebab utama penurunan mutu
gaging rajung gi’g'z runan/mutd daging rajungan‘dapat mempengaruhi daya beli
konsumen terRa@aptrajungan yang digunakan.sebagaj Eah baku produk kaleng
tersebut. Oleh Karena it?%é%%%ﬁiﬁ%ﬁ%ﬂ&ﬁ?aﬁ grﬁgﬂép produk rajungan
dengan parameter pengujian Escherichia coli dan Salmonella. Pengujian
Escherichia coli dilakukan dengan metode MPN (Most Probable Number) sesuai
SNI 2332.1:2015. Metode MPN adalah metode yang digunakan untuk menghitung
jumlah mikroba dengan menggunakan media cair dalam tabung reaksi dan
umumnya setiap pengenceran terdiri dari 3 seri atau 5 seri tabung. Pengujian
Salmonella dilakukan sesuai SNI 01-2332.2-2006. Pengujian ini bertujuan untuk
membuktikan bahwa mutu daging rajungan sudah sesuai dengan syarat mutu SNI
6929:2016.

Spesifikasi berdasarkan SNI 6929:2016 untuk hasil pengujian Escherichia
coli yaitu < 3 APM/g dan hasil pengujian Salmonella yaitu negatif/25g. Hasil
pengujian daging rajungan pada parameter Escherichia coli yaitu < 3 APM/g dan
pada parameter Salmonella negatif/25¢g. Berdasarkan data hasil pengujian tersebut
mutu mikrobiologi daging rajungan telah sesuai dengan syarat mutu SNI6929:2016
karena tidak melebihi batas cemaran mikroba yang ditetapkan.

Kata kunci: daging rajungan, Escherichia coli, mutu mikrobiologi, Salmonella
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© Hak Cipta milik IPB, tahun 2021
Hak Cipta dilindungi Undang-Undang

larang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa
meneafitumkan atau menyebutkan sumbernya. Pengutipan hanya untuk
kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan,
penulisan kritik, atau tinjauan suatu masalah, dan pengutipan tersebut tidak
meru(%kan kepentingan IPB.

Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya
tulis @ dalam bentuk apa pun tanpa izin IPB.
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Laporan Akhir
sebagai salah satu syarat untuk memperoleh gelar
Ahli Madya pada
Program Studi Supervisor Jaminan Mutu Pangan

SUPERVISOR JAMINAN MUTU PANGAN
SEKOLAH VOKASI
INSTITUT PERTANIAN BOGOR
BOGOR
2021
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Peng@]_pada ujian Laporan Akhir : Mrr. Lukie Trianawati, S.T.P., M.Si.

Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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Judul Laporan Akhir : Pengujian Mutu Mikrobiologi Daging Rajungan
Pasteurisasi di UPTD Pengujian dan Penerapan Mutu

Produk Perikanan Cirebon

Nama : Ziana Salsabilah
NIM 1 J3E118071
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