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DAFTAR ISl

DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
DAFTAR LAMPIRAN

1 PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang
1.2 Tujuan

- 2 METODE KAJIAN

2.1 Waktu dan Tempat Pelaksanaan
2.2 Teknik Pengumpulan Data

3 KEADAAN UMUM PT ANUGRAH CITA ERA FOOD

3.1 Sejarah

3.2 Kebijakan Mutu

3.3 Visi dan Misi

3.4 Lokasi dan Wilayah Perusahaan
3.5 Struktur Organisasi

3.6 Ketenagakerjaan

3.7 Kesejahteraan Karyawan

4 PROSES PRODUKSI

4.1 Bahan Baku Utama dan Bahan Penunjang

4.2 Tahap Prgses Produksi Makanan Ringan corn chips

421 Tohoff B, GEOAE a POV 8 e s
4.2.2 Prosdg Suras . .

4.9.3 Penimpataan College of Vocational Studies

4.2.4 Pemasakan

4.2.5 Perendaman

4.2.6 Pencucian

4.2.7 Proses Ekstruder

4.2.8 Penggorengan

4.2.9 Pendinginan

4.2.10 Pembumbuan

4.2.11 Pengemasan

4.2.12 Pelewatan Metal Detector
4.2.13 Distribusi

5 PENERAPAN HAZARD ANALISYS CRITICAL CONTROL POINT

5.1 Pembentukan Tim HACCP

5.2 Deskripsi Produk

5.3 Identifikasi Produk

5.4 Penentuan Diagram Alir

5.5 Verifikasi Diagram Alir

5.6 Analisis Bahaya

5.7 Identifikasi Critical Control Point
5.8 Penentuan Batas Kritis

5.9 Monitoring Critical Control Point
5.10 Tindakan Koreksi

5.11 Prosedur Verifikasi
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5.12 Dokumentasi dan Pemeliharaan Catatan

6 PENUTUP

6.1 Simpulan
6.2 Saran

DAFTAR PUSTAKA
LAMPIRAN

Ri

A~ o PN

~No ol WDk

wayat Hidup

DAFTAR TABEL

Jadwal Kerja Karyawan Non Staff

Tim HACCP dari PT Anugerah Cita Era Food
Peluang Terjadi Bahaya

Tingkat Keparahan

DAFTAR GAMBAR

Penetapan Signifikansi Bahaya

Ponn S0 | Sekolah Vokasi

College of Vocational Studies

DAFTAR LAMPIRAN

Struktur Organisasi PT Anugrah Cita Era Food

Tabel Deskripsi Produk

Analisis Bahaya dan Penetapan Risiko Bahan Baku Produksi corn chips
Analisis Bahaya dan Penetapan Risiko Proses Produksi

Tabel Penetapan CCP

Tabel Penetapan OPRP

Diagram Alir Proses Produksi corn chips
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