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DAFTAR TABEL

Jenis dan cara pengambilan data
Permenperin No 75/M-IND/PER/7/2010 toilet untuk karyawan pria
Permenperin No 75/M-IND/PER/7/2010 toilet untuk karyawan wanita

DAFTAR GAMBAR

Produk yang dihasilkan (a) sosis ayam Abah Red; (b) sosis ayam Abah
reg; (c) bakso ayam Abah; (d) kornet ayam Abah; (e) scallop ayam
Abah; (f) bakso ayam Diva Premium; (g) sosis ayam bakar Diva
Peemium; (h) sosis ayam Belva Premium

Proses persiapan bahan

PEoses pengecilan ukuran (a) mesin flacker; (b) mesin meat grinder
Prgses pencampuran (mixing)

Proses pengisian (filling)

Proses pemasakan (cooking)

Proses pendinginan (a) showering; (b) pendinginan (cooling)

Proses pemotongan sosis (cutting)

Proses pengemasan sekunder (a) proses printing; (b) pengemasan sosis
dafam kemasan

PEdses vacuum
Proses pendeteks

( K7'@dllege of Vocational Studies
Proses pengemasan tersier

Ruang penyimpanan

Warna air kuning dan keruh

Karyawan tidak menggunakan masker dan sarung tangan
Fasilitas pencuci tangan

Fasilitas toilet (a) toilet pria; (b) toilet wanita

Pelabelan dan penyimpanan bahan kimia berbahaya (a) ruang
penyimpanan; (b) bahan kimia tanpa label.

Alat pengendalian hama (a) insect killer; (b) perangkap tikus

DAFTAR LAMPIRAN

Diagram alir produksi sosis

Fermulir pengujian air

Penerapan aspek keamanan air

Penerapan aspek kebersihan permukaan yang kontak langsung dengan
produk

Penerapan aspek pencegahan kontaminasi silang

Penerapan aspek menjaga fasilitas pencuci tangan, sanitasi dan toilet
Penerapan aspek proteksi dari bahan kontaminan

Penerapan aspek pelabelan dan penyimpanan bahan kimia berbahaya
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9 Penerapan aspek pengawasan kondisi kesehatan karyawan
10  Penerapan aspek pengendalian hama dari ruang produksi

(©) Hak cipta milik IPB (Institut Pertanian Bogor) WOOO_. >@ ricultural U 3_<®_.m.:“<

Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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