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 Dengan ini saya menyatakan bahwa laporan akhir dengan judul “Penerapan 

Sanitation Standard Operating Procedures (SSOP) di PT Javaindo Maju Sejahtera, 

Depok” adalah karya saya dengan arahan dari dosen pembimbing dan belum 

diajukan dalam bentuk apa pun kepada perguruan tinggi mana pun. Sumber 

informasi yang berasal atau dikutip dari karya yang diterbitkan maupun tidak 

diterbitkan dari penulis lain telah disebutkan dalam teks dan dicantumkan dalam 

Daftar Pustaka di bagian akhir laporan akhir. 

 Dengan ini saya melimpahkan hak cipta dari karya tulis saya kepada Institut 

Pertanian Bogor. 
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RINGKASAN 

 

DINI HARYANI WASILAH. Penerapan Standard Sanitation Operating 

Procedures (SSOP) Di PT Javaindo Maju Sejahtera, Depok (The Implementation 

of Sanitation Standard Operating Procedures at PT Javaindo Maju Sejahtera, 

Depok). Dibimbing oleh NENY MARIYANI. 

 

 PT Javaindo Maju Sejahtera didirikan pada akhir 2015, merupakan 

perusahaan di bidang olahan pangan yang memproduksi wafer, yaitu wafer flat dan 

wafer stick dengan berbagai varian rasa dan ukuran kemasan. Perusahaan ini 

menawarkan sistem makloon, yaitu memproduksi produk sejenis tetapi dengan 

merek dagang perusahaan lain. Kegiatan PKL bertujuan untuk mempelajari 

penerapan SSOP di PT Javaindo Maju Sejahtera. 

 Wafer adalah jenis biskuit yang dibuat dari adonan cair, berpori-pori kasar, 

dan relatif renyah. Proses pembuatan wafer dimulai dari penimbangan bahan, 

pencampuran bahan adonan dan krim, penyaringan 40 mesh, pemanggangan (suhu 

125 – 135 oC selama 2 menit), pelapisan krim, pendinginan (suhu 5 – 10 °C selama 

5 menit), pemotongan, dan pengemasan vakum. Kebutuhan permintaan wafer 

meningkat setelah masa pandemi menyebabkan jumlah produksi wafer pun 

meningkat, sehingga keamanan pangan produk wafer harus tetap terjaga. Untuk 

mempertahankan keamanan pangan tetap terjaga, perusahaan perlu menerapkan 

Sanitation Standard Operating Procedures (SSOP). 

 Metode pengumpulan data yang digunakan antara lain dengan mengawasi 

proses produksi dari awal hingga proses pendistribusian, melakukan wawancara 

dengan pihak terkait di perusahaan, studi pustaka sebagai data pendukung, dan 

melakukan verifikasi dengan menggunakan form checklist kebersihan yang telah 

disediakan oleh perusahaan. PT Javaindo Maju Sejahtera telah menerapkan 8 kunci 

SSOP pada proses produksi yang mencakup : (1) keamanan air, (2) kondisi 

kebersihan permukaan yang kontak dengan bahan pangan, (3) pencegahan 

kontaminasi silang, (4) fasilitas pencuci tangan, sanitasi dan toilet, (5) proteksi dari 

bahan-bahan kontaminan, (6) pelabelan, penyimpanan,dan penggunaan bahan 

toksik yang benar, (7) pengawasan kesehatan karyawan, dan (8) pengendalian 

hama. 

 Penerapan SSOP di perusahaan sudah cukup baik, namun masih terdapat 

ketidaksesuaian, antara lain penggunaan masker pada karyawan yang belum benar. 

Upaya untuk meningkatkan kesadaran pekerja harus dilakukan pengawasan dan 

pelatihan. Pada fasilitas toilet secara keseluruhan sudah cukup baik dan bersih, 

namun perlu disediakan peturasan di toilet pria. Pada aspek pengawasan kesehatan 

karyawan sudah baik dengan memonitoring kesehatan karyawan setiap hari, namun 

masih perlu adanya pengecekan kesehatan periodik oleh petugas kesehatan untuk 

mencegah kontaminasi produk dan penularan penyakit ke karyawan lain. 

 

Kata kunci : keamanan pangan, produk wafer, SSOP
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 Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa 

mencantumkan atau menyebutkan sumbernya. Pengutipan hanya untuk 

kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, 

penulisan kritik, atau tinjauan suatu masalah; dan pengutipan tersebut tidak 

merugikan kepentingan yang wajar IPB. 

 Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya 

tulis ini dalam bentuk apa pun tanpa izin IPB.
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