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DAFTAR TABEL

Kandungan energi dan zat gizi dalam 100 g tepung terigu
Kandungan energi dan zat gizi dalam 100 g gula aren
Kandungan energi dan zat gizi 100 g susu skim

Kandungan energi dan zat gizi dalam 100 g ragi

Kandungan energi dan zat gizi dalam 100 g telur ayam
Kandungan energi dan zat gizi dalam 100 g butter

Kandungan energi dan zar gizi dalam 100 g bubuk kayu manis
Kandungan energi dan zat gizi dalam 100 g kurma
Kandungan energi dan zat gizi dalam 100 g kacang almond

10 Metode pengambilan data

11 Kandungan energi dan zat gizi Cinnamon Java Roll

12 SSOP pada produksi rumahan Cinnamon Java Roll

13 Ruang lingkup GMP pada produksi Cinnamon Java Roll

(6} A OWOWN PR

= O 00N

DAFTAR GAMBAR
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DAFTAR LAMPIRAN

Batasan istilah
Resep terstruktur Cinnamon Java Roll
Denah ruang produksi Cinnamon Java Roll
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Bahan yang dianjurkan dan tidak dianjurkan untuk dikonsumsi oleh penderita

DM

Standard Operating Procedure (SOP) pada air, peralatan, tenaga kerja, dan

ruang pengolahan

Dokumentasi ruang ingkup GMP produksi Cinnamon Java Roll

Syarat mutu roti manis menurut SNI Nomor 01-8372-2018
Spesifikasi bahan kering
Spesifikasi bahan basah

0 Label kemasan Cinnamon Java Roll
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