
DAFTAR ISI 

 
DAFTAR TABEL x 

DAFTAR GAMBAR x 

DAFTAR LAMPIRAN x 

I PENDAHULUAN 1 

1.1 Latar Belakang 1 

1.2 Rumusan Masalah 2 

1.3 Tujuan 2 

1.4 Manfaat 2 

1.5 Kerangka Pikir 3 

1.6 Ruang Lingkup 3 

II TINJAUAN PUSTAKA 4 

2.1 Preferensi 5 

2.2 Modifikasi Resep 5 

2.3 Snack (jenis-jenis snack dan sejarah dimsum) 6 

2.4 Kajian Bahan 6 

III METODE 8 

3.1 Lokasi dan Waktu 8 

3.2 Teknik Pengumpulan Data dan Analisis Data 8 

3.3 Batasan Istilah 10 

IV HASIL DAN PEMBAHASAN 10 

4.1 Deskripsi Produk 10 

4.2 Persiapan Alat dan Bahan 11 

4.3 Pengolahan Dim Sum Jaram 13 

4.4 Kandungan Gizi Dim Sum Jaram 16 

4.5 Analisis Biaya Produksi 16 

4.6 Preferensi Responden Terhadap Dim Sum Jaram 18 

V SIMPULAN DAN SARAN 21 

5.1 Simpulan 21 

5.2 Saran 22 

DAFTAR PUSTAKA 23 

LAMPIRAN 25 
 



DAFTAR TABEL 

 
1. Jenis dan Cara Pengambilan Data 8 

2. Kebutuhan Alat 12 

3. Kebutuhan Bahan 12 

4. Resep Terstruktur 13 

5. Perbandingan Uji Coba Resep Dim Sum Jaram (Jamur Tiram) 15 

6. Kandungan Gizi 16 

7. Biaya Bahan Baku 17 

8. Harga Pokok Produksi (HPP) 17 

9. Karakteristik Responden 18 

10. Preferensi Responden Terhadap Dim Sum Jaram 19 

11. Interval Penilaian Kesimpulan 23 

 
 

DAFTAR GAMBAR 
 

 

1. Kerangka Pikir Produksi Dim Sum Jaram 32 

2. Diagram Alir Proses Pembuatan Dim Sum Jaram 15 

3. Produk Dim Sum Jaram 16 
 

 

DAFTAR LAMPIRAN 

1. Gambar Bahan-Bahan yang   Dibutuhkan pada Produksi Dim Sum 

Jaram 25 

2. Foto-foto Responden 25 

3. Perhitungan Kuesioner 22 


