PRODUKSI HIDANGAN SOUP PADA MENU A’LA CARTE DI
KANARI KITCHEN HOTEL SALAK THE HERITAGE

SANDITA RACHMA LATANSA
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PERNYATAAN MENGENAI LAPORAN AKHIR DAN
SUMBER INFORMASI SERTA PELIMPAHAN HAK CIPTA

Dengan ini saya menyatakan laporan akhir Produksi Hidangan Soup pada
Menu 4’la Carte di Kanari Kitchen Hotel Salak The Heritage adalah karya saya
dengan arahan dari dari dosen pembimbing dan belum diajukan dalam bentuk apa
pun kepada perguruan tinggi mana pun. Sumber informasi yang berasal atau dikutip
dari karya yang diterbitkan maupun tidak diterbitkan dari penulis lain telah
disebutkan dalam teks dan dicantumkan dalam Daftar Pustaka di bagian akhir
taporan akhir.

Saya melimpahkan hak cipta dari karya tulis saya kepada Institut Pertanian

Bogor.

Bogor, Februari 2020

y College of Vocational Studies
Sandita Rachma Latansa
NIM J3F217166
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© Hak Cipta milik IPB, tahun 2020

Hak Cipta dilindungi Undang-Undang

Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan
atau menyebutkan sumbernya. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan,
penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik, atau
tinjauan suatu masalah; dan pengutipan tersebut tidak merugikan kepentingan
yang wajar IPB

Dii&fang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis
ini dalam bentuk apa pun tanpa izin IPB
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SANDITA RACHMA LATANSA

y College of Vocational Studies

Tugas Akhir
sebagai salah satu syarat untuk memperoleh gelar
Ahli Madya pada
Program Studi Manajemen Industri Jasa Makanan dan Gizi

(10Bog ueiuelad INNIsU]) gdi Hijw ejdio yeH

HUBCLUNS UDHINGaALBLL LDP UBLUNIUBIUSLL BAUD} Ul sing BAIDY Yrn|as ho

MANAJEMEN INDUSTRI JASA MAKANAN DAN GIZI
SEKOLAH VOKASI
INSTITUT PERTANIAN BOGOR
BOGOR
2020



.w.m
©
s
Os

(=
>
i et
bw
O,m
WS
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Pen

Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelition, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagion atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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Judul Laporan Akhir : Produksi Hidangan Soup pada Menu 4 'La Carte di
Kanari Kitchen Hotel Salak The Heritage
Nama : Sandita Rachma Latansa

NIM : J3F217166
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