*dd| 1olom BupA ubbuuaday unyibniaw Hopij undijnbuad °q

Buppun-6ubpun 1BUNpPUII LIAID HOH

DAFTAR ISI

DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
DAFTAR LAMPIRAN

I PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
I.2-Rumusan Masalah
1.3 Tujuan
| .4sManfaat
1.5:Ruang Lingkup

©

[I TINJAUAN PUSTAKA

2.14 andasan Teori
%2.1.1.Usaha Jasa Boga
32. 1.2. Produk
—2.1.3.Pengembangan Produk
EZ. 1.4.Modifikasi Resep
=2.1.5.Pemasaran
-2.1.6.Bauran Pemasag@
£2.1.7.Bauran Promos
=2.1.8. Strategi Pengermb

2.2% erangka Pemikiran

[11 MESTODE

in|Gsablege of Vocational Studies

>

>

3] lgfempat dan Waktu Pelaksanaan
3.2 Jenis dan Cara Pengambilan Data
3.3 Pengumpulan Data dan Analisis Data
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3.3.1.Pengumpulan Data
3.3.2. Analisis SWOT

IVHASIL DAN PEMBAHASAN
4.1 Gambaran Umum Produk

4.1.1.Bentuk Pengembangan Produk

4.1.2.Keunggulan Produk

4.2 Proses Produksi Banana Beet Muffin
4.2.1.Pengadaan Bahan Makanan
4.2.2. Persiapan Pengolahan Produk

4.2.3.Pengolahan Produk
4.2.4.Penyajian Produk

4.3, Analisis Kandungan Energi dan Zat Gizi

4 4-Analisis Biaya
4.5 Pemasaran Produk

4.6 Keunggulan Produk Banana Beet Muffin
4. T-Analisis SWOT Produk Banana Beet Muffin

4.7.1.Kekuatan (Strengths)

4.7.2.Kelemahan (Weaknesses)

4.7.3. Peluang (Opportunities)
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4.7.4. Ancaman (Threats)
4.8. Strategi Pengembangan Usaha

V SIMPULAN DAN SARAN

5.1 Simpulan
5.2 Saran
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Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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DAFTAR TABEL

Tabel 1 Jenis dan cara pengambilan data
Tabel 2 Alat pengolahan

Tabel 3 Kandungan energi dan zat gizi
Tabel 4 Biaya bahan

Tabel 5 Harga pokok produk

@ DAFTAR GAMBAR

Gambg:Er 1 Bagan kerangka pemikiran
Gambar 2 Alur persiapan pengolahan
Gambar 3 Alur pengolahan
Gambar 4 Penyajian produk
Gambar 5 Logo dan konten instagram
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Lampl;ﬁn 1 Alat yang digunakan
Lamp{fan 2 Bahan yang digus@k
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