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3.2 Jenis dan Teknik Pengambilan Data
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4.1 Deskripsi Produk Cake Pops Belut

4.2 Keunggulan produk
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Sekolah Vokas
College of Vocational Studies

4.6.1 Kontribusi Zat Gizi terhadap Kebutuhan Sehari
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Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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DAFTAR TABEL

Perbandingan Kandungan Gizi Belut, Ikan Segar dan Udang per 100 g
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Data Kadar Air, Kadar Protein, Kadar Lemak, dan Bilangan Iod Tepung Belut7

Angka Kecukupan Omega 3 yang dianjurkan(per orang per hari)

Kandungan energi dan zat gizi Cake Pops

Jenis dan Metode Pengumpulan Data

Resep terstruktur tepung belut

Resep terstruktur cake pops belut

Alat dan bahan pembuatan Cake Pops Belut Omega 3

Kandungan energi dan zat gizi Cake Pops Belut
Alat dan bahan produk uji
Hasil penilaian uji organoeptik dari aspek warna
Hasil penilaian uji organoleptik dari aspek aroma
Hasil penilaian uji organoleptik dari aspek rasa
Hasil penilaian uji organoleptik dari aspek tekstur

Alur kerangka pikir Pen
Penghalusan daging belut
Daging belut yang telah kering.
Hasil ayak tepung belut
Coklat batang,mentega dan minyak sawit yang dilelehkan
Adonan telur dan gula
Campuran adonan basah dan kering
Adonan cake yang telah dituang kedalam loyang stainless
Adonan cake dipanggang dan adonan matang
Adonan Cake Pops yang telah dibentuk dan diberikan stik lolipop
Coating pada Cake Pops
Kemasan Cake Pops Belut
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Alat Pengolahan Pembuatan Tepung Belut dan Cake Pops Belut
Bahan Pembuatan Cake Pops Belut

Angket (form) uji organoleptik

Hasil uji organoleptik oleh 30 panelis

Dokumentasi uji organoleptik
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