*dd| uizi bdup} undodpb Hnjuaqg wbjop 1ul sijN3 PAIDY Ynan|as NI UBIBOYDSs YoAubgladwawu upp ubywnwnbuaw Bupip|iq T

*dd| 4ofom BupA upbuuaday upyibniaw yopij undiznbusd ‘q

*yojosoLu n3ons uphplull N3O Yy upsiinuad ‘ublodpb| ubunsnAuad ‘Yoiwl PAIRY upsiinuad ‘ubijieuad ‘Uubyipipuad ubbuiguaday Hynjun pAubY updinbuad ‘B

Bubpun-dbubpun 1IBUNpuUIjIg PIdID ¥oH

:1laquINs UBYINGaAUSL UDP UDHWNIUDIUSW bAUD} IUl SIjN3 PAIOY Ynin[as nbo upibogas dignbuatu BUDID|I ‘|

(10Bo0g uelueyiad ynmnsul) gdi yw eydio yey (O

AlIsiaAlun |edn)noby Jobog

DAFTAR ISI

DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
DAFTAR LAMPIRAN
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PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
1.2 Rumusan Masalah
1.3 Tujuan

1.4 Manfaat

TINJAUAN PUSTAKA
2.1 Persiapan Alat Hidang
2.2 Pemorsian Makanan
2.3 Distribusi Makanan

METODE KERJA
3.1 Waktu dan Temp

3.2 Jenis dan Cara 5%%’9_- ISekola h Vokasi

KEADAAN UMUNEePSULCPANAGYUNGSEMARANG: udies
4.1 Tipe Rumah Sakit dan Kapasitas Tempat Tidur
4.2 Keadaan Umum Instalasi Gizi

4.3 Kerangka Menu dan Menu Makan Siang

PERSIAPAN ALAT HIDANG, PEMORSIAN, DAN DISTRIBUSI
MAKAN SIANG PASIEN KELAS LILIHI

5.1 Persiapan Peralatan Hidang

5.1.1 Jenis Alat Hidang

5.1.2 Fasilitas Fisik Ruang Pencucian Alat Hidang

5.1.3 Sumber Daya Manusia dan Pencucian Alat Hidang
5.1.4 Pelabelan Alat Hidang

5.2 Pemorsian Makan Siang

5.2.1 Fasilitas Fisik Ruang Pemorsian

5.2.2 Sumber Daya Manusia dan Tahapan Pemorsian
5.3 Distribusi Makan Siang

5.3.1 Fasilitas Fisik Ruang Distribusi

5.3.2 Sumber Daya Manusia dan Alur Distribusi

SIMPULAN DAN SARAN
6.1 Simpulan
6.2 Saran

AFTAR PUSTAKA
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