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Perkembangan teknologi di Indonesia saat ini berkembang pesat. Hal tersebut 

berpengaruh terhadap perusahaan untuk tetap menjaga eksistensinya. Dalam 

menjaga eksistensinya perusahaan harus memperhatikan kegiatan ekonominya. 

Aktivitas penjualan merupakan salah satu kegiatan ekonomi yang harus 

diperhatikan oleh perusahaan. Perusahaan harus mempersiapkan strategi dan sistem 

yang baik untuk tetap menjaga eksistensinya salah satunya sistem akuntansi. 

Penerapan sistem akuntansi yang baik merupakan hal yang penting dalam kegiatan 

perusahaan, karena hal tersebut yang membuat perusahaan terus berkembang dan 

tetap menjaga eksistensinya. 

Perusahaan dalam memproduksi makanan membutuhkan bahan baku dengan 

melakukan transaksi pembelian kepada supplier. Karena banyaknya permintaan 

konsumen maka berbanding lurus dengan pembelian bahan baku. Maka dari itu, 

PT. Sate Taichan “Goreng” sendiri mempunyai sistem pembelian guna 

menciptakan suatu pola dan prosedur yang teratur agar aktivitas dapat berjalan 

dengan baik serta lebih efektif dan efisien. 

Pembelian bahan baku merupakan hal yang paling penting dalam suatu proses 

bisnis. Selain untuk menyokong proses produksi juga untuk menghasilkan produk 

jadi dari perusahaan itu sendiri. Ketidaksesuaian jumlah bahan baku dengan 

spesifikasi yang dibutuhkan dapat mengakibatkan terganggunya proses produksi. 

Oleh karena itu diperlukan sistem pembelian bahan baku yang handal memudahkan 

jalannya proses bisnis serta produksi. 

Tujuan dari penulisan tugas akhir ini yaitu untuk menguraikan kebijakan 

pembelian, menguraikan fungsi yang terkait sistem persediaan bahan baku pada PT 

Sate Taichan “Goreng”, menjelaskan dokumen dan catatan yang digunakan terkait 

sistem persediaan bahan baku pada PT Prima Dwimitra, serta sistem pengendalian 

internal yang diterapkan dalam sistem persediaan bahan baku pada PT Sate Taichan 

“Goreng” 

PT Sate Taichan “Goreng” beralamat di Gedung Menara Prima lt. 23, Lingkar 

Mega Kuningan, Kuningan Timur, Jakarta Selatan. PT. Sate Taichan “Goreng” 

adalah suatu restoran yang baru di dunia kuliner. PT. Sate Taichan “Goreng” 

menjual makanan khas Jepang seperti yakitori dengan sambal khas Indonesia. 

Rasanya yang unik menggambarkan lidah orang Indonesia yang identik dengan cita 

rasa pedas. PT. Sate Taichan “Goreng” merupakan restoran non-franchise 

Perusahaan dapat lebih memperhatikan sistem aplikasi yang digunakan dalam 

sistem persediaan bahan baku pada PT. Sate Taichan “Goreng” dengan membuat 

sistem atau aplikasi yang lebih efektif dan efisien. Karena dalam melakukan 

penginputan, PT. Sate Taichan “Goreng” masih menggunakan microsoft excel, 

dimana draft yang dipakai oleh perusahaan masih terus melakukan perubahan 

bentuk draft yang dirasa sedikit membebani Admin Purchasing untuk terus 

beradaptasi dengan draft baru dihampir setiap bulannya. Kemudian, PT. Sate 

Taichan “Goreng” dapat memisahkan fungsi Admin Purchasing dengan fungsi 

Gudang agar tugas dan tanggung jawab dari tiap fungsi dapat lebih sesuai dengan 



job deskripsi pada umumnya. Selain itu, PT. Sate Taichan “Goreng” pun dapat 

memberikan training atau pelatihan secara berkala kepada karyawan guna 

meningkatkan mutu dari kinerja karyawan PT. Sate Taichan “Goreng” itu sendiri. 
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