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DAFTARIS

DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
1. PENDAHULUAN

) Latar Belakang
1.z  Tuyuan

1.2 Kerangka Pikir
2. _g-l\/l ETODE KERJA

2%’ Tempat Dan Waktu Praktik Kerja
22
23

Jenis dan Cara Pengambilan Data
Batasan Istilah

3. mKEADAAN UMUM FOOD AND BAVERAGE DEPARTEMENT

33  Salak Padjgjaran Hotel Bogor

3.& Keadaan Umum Kitchen Salak Padjajaran Hotel Bogor
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e%e of Vocational Studies
ICKen

38 Keadaan Umum Maip
4. YPRODUKSI ROASTER
SABAK PADJAJARAN ¢
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48  Persiapan Pengolahan Roa
w4.1.1  Thawing
[}

‘g 41.2 Pencucian

4.2 Persiapan Pengolahan Sayuran
4.21  Pemotongan

4.2.2 Pencucian

4.3 Persiapan Pengolahan Mirepoix
4.3.1 Pemotongan

4.3.2 Marinate

4.4 Pengolahan Hidangan Roasted Chicken
JA4.1  Panggang ( Roasting)

@) . .
@4'4'2 Tumis (Sauteing)

Coll
ed Ch

4@ Pengolahan Sayur Untuk Roasted Chicken

>4.5.1 Perebusan (boiling)
Q4.5.2 Penumisan (sauteing)

46  Pengolahan Sauce Untuk Roasted Chicken

£461 Black paper sauce
'—’-

£46.2 Mashroom sauce
—4.6.3 Barbeque sauce
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4.7 Penyajian Roasted Chicken untuk Menu Buffet
4.7.1  Pembuatan garish roasted chicken

4.7.2  Penyajian roasted chicken di meja buffet

4.8 Hidangan Rosted Chicken
4.9 Kandungan Energi dan Zat Gizi
5. SIMPULAN

51  Simpulan
(©) 52 Saan
+ DAFTAR PUSTAKA

DAFTAR TABEL

1 Jenis dan Cara Pengambilan Data
2 Kandungan Energi dan Zat Gizi Hidangan Roasted Chicken

£%|Sekolah Vokasi
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1. Prosedur produksi roasted chicken salak padjajaran hotel
2. Keadaan umum main kitchen

3. Mirepoix di dalam karkas ayam

4. Black Paper Sauce

5. Mashroom Sauce

6. Barbeque Sauce

7. Display roasted chicken
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DAFTAR LAMPIRAN
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1 Denah Main Kitchen Salak Padjgjaran Hotel
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£ 4 Contoh Menu buffet Sehari Salak Padjgjaran Hotel
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