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DAFTAR TABEL

1 Jenis dan Cara Pengambilan Data

2 Pembagian Shift Kerja dan Tugas di Klappertart Section
3 Jenis dan Jumlah Pegawai di Setiap Section

4 Jenis Hidangan yang Diproduksi Klappertart Section

5 Kandungan Energi dan Zat Gizi Klappertart Panggang

© DAFTAR GAMBAR
m
rangka Pikir

drlangan Klappertart
3 K¥appertart Huize and Resto
4 Sg;:uktur Oraganisasi Food and Beverage Department
5 D#nah Klappertart Section
6 Figezer 2 Tempat Penyimpanan Kelapa
7 Tempat Penyimpanan Bahan Kering Klappertart Section
8 Aé'at Pengolahan Klappertart Panggang
9 Hmlangan Klappertart Panggang
10 F&engemasan Hidangan Klajgs

g uBlueM

1 Batasan Istilah

2 Spesifikasi Bahan Makanan di Klappertart Section
3 Form Pemesanan (Purchase Requisition)

4 Form Serah Terima

5 Daftar Pengambilan Raw dan Material
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