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DAFTAR ISl

-TAR TABEL
-TAR GAMBAR
-TAR LAMPIRAN

NDAHULUAN
_ | atar Belakang
Z@juan

s <brangka Pikir
! Eatasan Istilah

~{8de Pengamatan
1%Vaktu dan Tempat Pengamatg
2 #nis dan Cara Pengambilan &

\Z_ DAN PEMBAHASAN
1 eadaan Umum Klappertart Huize and Resto
2%&eadaan Umum Pastry Kitchen

£.3.2.1 Fasilitas Fisik dan Peralatan Pastry Kitchen

£3.2.2 Tenaga Kerja dan Shift Kerja
3 Bahap Produksi Hidangan Swissroll

23.3.1 Jenis-Jenis Swissroll

5.3.3.2 Jenis Bahan

53.3.3 Persiapan Pengolahan

23.3.4 Pengolahan Hidangan

§3.3.5 Penyajian dan Pengemasan Hidangan
4¥andungan Energi dan Zat Gizi

VIPULAN DAN SARAN
1 Simpulan
2 Saran

-TAR PUSTAKA
/PIRAN
'AYAT HIDUP

VY

8 DAFTAR TABEL

1Qdan Cara Pengambilan Data

1'ylan Jumlah Pegawai

(fxrlan pembagian tugas di Pastry Kitchen
1§-Jenis Swissroll

1¢5=|enis Bahan Swissroll

r#kingan Energi dan Zat Gizi Swissroll Mint
lrﬁungan Energi dan Zat Gizi Swissroll oreo
/Sungan Energi dan Zat Gizi Swissroll mocca
1r&|ngan Energi dan Zat Gizi Swissroll Red Velvet

B | Sekolah Vokasi
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DAFTAR GAMBAR

1 Kerangka Pikir
2 Klappertart Huize and Resto
3 Struktur organisasi Klappertart Huize and Resto
4 Fasilitas Fisik dan Denah Pastry Kitchen
5 Tahapan persiapan
6 Alat Persiapan Pengolahan
\rahapan Pengolahan Hidangan
@Hidangan Swissroll Mocca
% Pengemasan Hidangan Swissroll

WoeAfphRAN Vokasi

= as¥ | College of Vocational Studies
% Jadwal kerja Pastry Kitchen Oktober 2019

ZDenah Dapur Pastry Kitchen

g Purchase Requistion ( Formulir Pemesahan bahan)

# Softcase depan Klappertart Huize and Resto

SForm Pengambilan Raw and Material Pada Gudang Utama
8Spesifikasi Bahan Swissroll
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