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DAFTAR ISI

DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
DAFTAR LAMPIRAN

1 PENDAHULUAN
140 )atar Belakang
1.2 Tujuan

2 ME:’I'ODE PENGAMATAN
2.15Waktu dan Tempat
2.2%Jenis dan Cara Pengambilan
2.3§Kerangka Pikir

3 HA%IL DAN PEMBAHASAN
3.1WKeadaan Umum

3.1.1Sejarah, Tipe dan Fasilitas Rumah Sakit
3.1.2Fasilitas Fisik dan Peralatan Instalasi Gizi
3.1.3Sumber Daya Manusia Instalasi Gizi
3.1.4Penyelenggaraan Makanan

Distribusi Makanan
3.2.1Sistem Distribusi Makanan
3.2.2Waktu Makan dan Distribusi Makanan
3.2.3Tenaga Distribusi Makanan
3.2.4Alur Distribusi Makanan
3.2.5Evaluasi Waktu Distribusi Makanan

4 SIMPULAN DAN SARAN
4.1 Simpulan
4.2 Saran

DAFTAR PUSTAKA
LAMPIRAN
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DAFTAR TABEL

vy
1 Jer@dan Metode Pengambilan Data
2 Syarat Konstruksi Tempat Pengolahan Makanan
3 Peralatan di Ruang Kepala Instalasi Gizi
4 Perglatan di Ruang Administrasi
5 Perafatan di Ruang Penyimpanan Bahan Makanan Kering
6 Per%tan di Ruang Penyimpanan Bahan Makanan Basah
7 Peratatan di Ruang Persiapan dan Pengolahan
8 Peréiatan di Ruang Cair
9 Perélatan di Ruang Pencucian
10 Pe@atan di Ruang Istirahat Pegawai
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