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Haffmans CO. Calculator

2 Kadar karbon dioksida dalam teh berkarbonasi dengan perlakuan suhu ruang,
perlakuan suhu pendingin, dan perlakuan jemur

3 Kadar keasaman teh berkarbonasi dengan perlakuan suhu yang berbeda

DAFTAR LAMPIRAN

Standardisasi NaOH dengan asam oksalat (COOH).
Hasil uji karbon dioksida (CO2) produk teh berkarbonasi
Hasil uji keasaman produk teh berkarbonasi

Hasil pengukuran pH minuman teh berkarbonasi
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