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DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
DAFTAR LAMPIRAN
| PENDAHULUAN
1.1  Latar Belakang
1.2 Tujuan

)1l METODE KAJIAN

2.1 Lokasi dan Waktu Praktik Kerja Lapangan
2. 2 Metode Pengumpulan Data
I KEADAAN UMUM PERUSAHAAN
3.1 Sejarah dan Perkembangan Perusahaan
3.2 Visi dan Misi
3.2.1 Visi
3.2.2 Misi
3.3 Lokasi dan Tata Letak Pabrik
3.4 Struktur Organisasi
3.4.1 Direktur
3.4.2 Manajer Produksi
3.4.3 Supervisor Produksi
3.4.4 Staff Financer, Accounting, Purchasing
oo ool | SEl<olah Vokasi
f I
3.5 Ketenagakeus: . :
3.6 Jenis ProRE College of Vocational Studies
IV TEKNOLOGI PROSES PRODUKSI SOSIS SAPI
4.1 Bahan Baku dan Bahan Penunjang
4.1.1 Daging
4.1.2 Es/ Air
4.1.3 Lemak
4.1.4 Bahan Pengikat dan Pengisi
4.1.5 Garam
4.1.6 Bumbu
4. 2 Bahan Pengemas
4.2.1 Casing
4.2.2 Plastik
4.2.3 Kardus
4.3 Tahapan Proses Pengolahan Sosis Sapi
4.3.1 Pernerimaan Bahan
4.3.2 Penyiapan Bahan
4.3.3 Pemotongan Daging
4.3.4 Penggilingan Daging
4.3.5 Penimbangan
4.3.6 Pencampuran
4.3.7. Pengisian Adonan ke dalam Casing dan Pengikatan Sosis
4.3.8 Penyiraman |
4.4.9 Pemasakan
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4.4.10 Penyiraman Il
4.4.11 Pendinginan
4.4.12 Pemotongan
4.4.13 Pelabelan dan Pengemasan
4.4.14 Penyimpanan Produk Akhir
V Analisis Faktor Penyebab Reject Produk Sosis Sapi
5.1 Identifikasi Masalah
5.2 Deskripsi Reject Produk Sosis
. 5.3 Hasil Pengamatan Reject Sosis Sapi
5.4 Identifikasi Faktor Penyebab Reject Sosis Sapi
5.4.1 Produk Berongga
5.4.2 Produk Berbeda Ukuran
VI SIMPULAN DAN SARAN
6.1 Simpulan
6.2 Saran
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DAFTAR GAMBAR

1 Meat Bone Saw
2 Meat Grinder
3 Bowl Cutter
4 Oven
5 Alat perebusan
6 Chiller
UJ 7 Mesin Vakum
8 Freezer
© 9 Diagram Control Chart
_' 10 Diagram Pareto Hasil Pengolahan Data Sosis Reject

2>

Q

—

O DAFTAR LAMPIRAN
C

E 1 Struktur Organisasi PT Widyaprasuti

E 2 Diagram Alir

~— 3 Gambar Sosis Reject

INTESIEEYN [T

% TR e

College of Vocational Studies

13
14
14
14
15
15
15
16
17
19
19
21
22
22
22
23
24

17

10
11
12
13
13
14
15
15
18
18

25
26
27



