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1.1 Latar Belakang
1.2 Tujuan
1.3 Kerangka Pikir
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3.2.1 Fasilitas Fisik dan Peralatan Instalasi Gizi
3.2.2 Sumber Daya Manusia
3.3 Sistem Menu
3.4 Tahap Produksi Lauk Nabati
3.4.1 Jenis Bahan
3.4.2 Jenis Hidangan
3.4.3 Persiapan Pengolahan
3.4.4 Pengolahan Hidangan
3.4.5 Pemorsian Hidangan
3.5 Kandungan Gizi Energi dan Zat Gizi Hidangan Tahu dan Tempe
4 Simpulan dan Saran
4.1 Simpulan
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Jenis dan Cara pengambilan Data

Peralatan Produksi Lauk Nabati

Siklus Menu Lauk Nabati

Persiapan Lauk Nabati

Penggunaan Bumbu Pada Lauk Nabati
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Waktu Pemorsian
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Kerangka Pikir Produksi Lauk Nabati

Bahan Utama Lauk Nabati

Alur Pengambilan Bahan Nabati
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Wadah Makanan Sebelum Pemorsian ke Alat Saji Pasien
Wadah Makan Pasien
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Ruangan dan Fasilitas di Instalasi

Stuktur Organisasi Instalasi Gizi RSUD Sekarwangi
Shift Kerja dan Pembagian Tugas Tenaga Gizi
Siklus Menu Pasien

Standar Penggunaan Bumbu

Foto Hidangan Lauk Nabati

Kandungan Gizi Hidangan lauk Nabati
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