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DAFTAR 1Sl

DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
DAFTAR LAMPIRAN

1 PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
1.2 Tujuan
1.3 Kerangka Pikir

2. METODE KAJIAN
2.1 Waktu dan Tempat Praktik Kerja Lapang
2.2 Jenis dan Cara Pengambilan Data
2.3 Batasan Istilah

3. KEADAAN UMUM
3.1 Keadaan Umum Le Eminence Hotel Convention and Resort
3.2 Keadaan Umum Pastry Kitchen

3.3 Organisasi dandStmer
3.3.1 Struktur Orgé %ﬁa ﬁmah VOkaSI
3.3.2 Shift Kerja dar i Hg&s aif PAStPiiehan Studies

4. PENERAPAN GMP DI PASTRY KITCHEN LE EMINENCE HOTEL
4.1 Lokasi Tempat Produksi
4.2 Konstruksi Bangunan
4.3 Peralatan dan Fasilitas Fisik Produksi
4.4 Penggunaan dan Penyimpanan Bahan
4.5 Fasilitas Sanitasi
4.6 Pengawasan Proses
4.7 Produk Akhir
4.8 Pengemasan Produk
4.9 Pelabelan Produk
4.10 Penyimpanan Produk

PRODUKSI HIDANGAN ROTI DI PASTRY KITCHEN LE EMINENCE
HOTEL

5.1 Jenis Hidangan Roti untuk Breakfast Buffet

5.2 Produksi Hidangan Pita Bread dan Laffa Bread

5.2.1 GMP pada Produksi Hidangan Pita Bread dan Laffa Bread

5.3 Produksi Hidangan Toast Bread
5.3.1 GMP pada Produksi Hidangan Toast Bread

5.4 Produksi Hidangan Baguette
5.4.1 GMP pada Produksi Hidangan Baguette

5.5 Produksi Hidangan Donat
5.5.1 GMP pada Produksi Hidangan Donat

5.6 Analisis Masalah
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Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.




