*dd| w1zt bdupy undopdp Ynjuaq WB|OP 1Ul SN BAIDY YNIn|as NDID UDIBDYDS YoAupgiadwau upp ubyunwniuaw BupID|I T

*dd| 1ofom BupA upbuuaday unyibniaw Hopij undijnbuad *q

‘yojpsoW N3N UBNB(UI} NP YiLIY upsiinuad ‘uptodp| upunsnAuad ‘Yoiwjl ALY upsiinuad ‘ubiiEuad ‘Ubyipipuad upburjuaday ¥ynjun bAupy updinbuad ‘O

1. PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Air merupakan sumber kehidupan. Setiap hari demi kesehatan, minimal
/ouh manusia membutuhkan 8 gelas air. Sebenarnya kebutuhan air ini relatif,
; rena akan berbeda pada setiap orang sesuai dengan aktivitasnya. Air tubuh akan
&eluar melalui air seni, keringat, uap pernapasan, dan tinja. Makin banyak air
gang harus dikeluarkan dari tubuh, maka makin banyak air yang perlu

g‘ nasukkan kembali dalam i @ Ti]ny rnracam-macam,
gt §Embentuk sel,
C8 ege Voca%/ona Studies

2ang membantu untuk men
angatur suhu tubuh, sebagai an “sebagal pelumas juga untuk mencegah

Jadinya dehidrasi. (Soraya, 2014)
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Asupan cairan berupa air putih pada manusia dapat dipengaruhi oleh
berapa faktor, salah satunya adalah aktivitas yang padat dan rendahnya minat
tuk minum air mineral. Hal ini terjadi karena kecenderungan perkembangan
nia kuliner yang pesat menyajikan aneka minuman beragam, sehingga manusia
biasa mengonsumsi minuman berasa yang seringkali menjadi pemicu terjadinya
nyakit dikemudian hari.

Minuman infused water merupakan tren baru di luar negeri yang merebak
tanah air. Tren ini pertama kali dipopulerkan pada tahun 2012 oleh blogger
al Oregon, Amerika serikat bernama Amy Pogue. la mengaku terinspirasi oleh
inya yang sejak kecil selalu memberinya air dengan potongan lemon di
lamnya. Berdasarkan ini, Amy bereksperimen membuat tipe minuman serupa
mun dengan buah-buahan lain. la mengunggah banyak resep, tips, dan trik
>mbuat infused water. Tak cuma itu, ia memberi ulasan berdasarkan
ngalamannya.

Infused water adalah air putih yang diberi beberapa potongan buah, sayur,
n herbal sehingga air putih yang tadinya tawar akan memiliki aroma, rasa, dan

irna yang khas sesuai dengan bahan-bahan yang dilarutkan (di-infus) pada air
é';'sebut. Infused water juga dapat dikatakan sebagai air alkali karena sari buah-
(Muahan yang menyatu dengan air. (Hindah, 2014). Minuman ini dapat menjadi
Q lah satu alternatif untuk dikonsumsi jika merasa bosan minum air putih karena
fasanya yang tawar. Selain itu, infused water juga mampu menambah sedikit
(Q Jpan zat gizi, cairan alkalin, serat, enzim, dan polifenol.
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Produksi makanan adalah kegiatan mengubah kondisi bahan makanan
$entah atau setengah matang menjadi makanan yang siap dikonsumsi (Wani et al,
E‘ 19). Tujuan produksi makanan adalah menghasilkan makanan dalam jumlah
8 ng tepat untuk konsumen yang besar. Dalam menunjang kegiatan produksi
Trrakanan dibutuhkan dapur sebagai tempat memproduksi makanan dan minuman.
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Classyfood Kitchen merupakan dapur dengan fasilitas terbatas mengingat bahwa
produksi yang dilakukan berada dalam skala kecil menengah (UKM). Dapur yang
digunakan adalah dapur rumah tangga yang dijadikan tempat produksi produk
infused water.
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1.2 Tujuan

Tujuan umum dari tugas akhir ini adalah mempelajari produksi produk

fused Water pada menu a 'la carte di ClassyFood. Secara khusus bertujuan :

1.
2.

Mempelajari keadaan umum Classyfood Kitchen.
Mengidentifikasi persiapan produksi minuman infused water di

Classyfood Kitchen.
Osek'@ial@ V@kagiJsed water di

Mengidentifikasi pe
Classyfood kitchen. College of Vocational Studies

[

»

Mempelajari metode pemasaran infused water di Classyfood

1.3 Kerangka Pikir

Produksi Makanan

A’la Carte
|
_______ \ v
food Beverage
_______ poooooe ,
‘ Persiapan
Pemorsian
Pengemasan
Distribusi
Pemasaran

Gambar 1 Alur Kerangka Pikir Produksi Minuman Infused Water
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Keterangan :

E : Variabel yang diamati ' | : Variabel yang tidak
diamati
Classyfood merupakan usaha kecil menenengah di bagian food and
beverages. Classyfood memiliki dua menu a’la carte yang terdiri atas dua jenis
nidangan yaitu produk makanan dan minuman. Produk makanan yang diproduksi
dalah snack. Sementara Classyfood memproduksi minuman infused water,
@oagai salah satu produk untuk meningkatkan kesehatan bagi konsumen.

§ Produksi dilakukan oleh dua karyawan yang nantinya akan dibagi lagi
Qntuk membantu proses produksi hldangan snack di Classyfood Kitchen. Produksi
mlnuman infused water d|m Agieslani .'i: dengan dua
&hap, yaitu perendaman i Ie ngatfair o njutnya akan

mlakukan proses pengolahan pemorsian, pengemasan, 8|s ri u5| d%n pemasaran.

E Pemasaran produk Classyfood dilakukan melalui digital marketing dengan
§ara social media marketing. Classyfood memiliki akun social media yang
§igunakan untuk pemasaran. Segmentasi pasar dari produk ini yaitu usia produktif
49-35 tahun. Spesifik pasar produk infused water Classyfood yaitu perempuan
gengan pekerjaan mahasiswa, pekerja wanita, ibu rumah tangga, serta kelompok
Eeduli kesehatan.
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