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6.2. Metode Pemasaran Minuman Infused Water
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Metode Pengambilan Data

Pembagian Waktu dan Shift Kerja

Marketing Strategy Minuman Infused Water Classyfood

Hasil Uji Organoleptik Minuman Infused Water

Hasil Rataan Uji Organoleptik Panelis Konnsumen Perempuan
Hasil Rataan Uji Organoleptik Panelis Konsumen Laki-Laki
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Alur Kerangka Pikir
Denah Dapur Produksi Classyfood

Struktur Organisasi Classyfood

Proses Perendaman, Pencucian, dan Pemotongan

Proses Pemorsian, Penambahan Air Putih, dan Pengemasan
Bahan Minuman Infused Water

Produk Infused Water Classyfood

Media Sosial Classyfood

Hasil Rataan Uji Organoleptik

Hasil Rataan Uji Organoleptik Panelis Konsumen Perempuan
Hasil Rataan Uji Organoleptik Panelis Konsumen Laki-Laki
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Keadaan Umum Classyfood Kitchen

Alur Produksi Minuman Infused Water
Spesifikasi Bahan

Analisis Biaya Produksi Minuman Infused Water
Form Penilaian Uji Organoleptik
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