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DAFTAR ISl

DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
DAFTAR LAMPIRAN
1 PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
1.2 Tujuan
1.3 Kerangka Pikir
1.4 Batasan Istilah
2 METODE PENGAMATAN
2.1 Waktu dan Tempat Pengamatan
2.2 Jenis dan Cara Pengambilan Data
3 HASIL DAN PEMBAHASAN
3.1 Gambaran Umum Main Kitchen
3.1.1 Fasilitas Fisik dan Peralatan Main Kitchen

3.1.2 Struktur QgD {,Sémh KMQkaSi

3.1.3 Shift Kefi E:m;?"
3.1.4 Menu ReStag® | College of Vocational Studies

3.2 Tahap Produksi Hidangan Nasi Goreng Butik
3.2.1 Jenis Bahan Makanan
3.2.2 Persiapan Pengolahan
3.2.3 Pengolahan Hidangan
3.2.4 Pemorsian dan Penyajian
3.2.5 Pengawasan Produksi
3.2.6 Kandungan Energi dan Zat Gizi
4 SIMPULAN DAN SARAN
4.1 Simpulan
4.2 Saran
DAFTAR PUSTAKA
LAMPIRAN
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DAFTAR TABEL

1 Jenis dan Cara Pengambilan Data

2 Shift Kerja di Main Kitchen

3 Pembagian Tugas di Main Kitchen

4 @an Utama dan Bahan Pelengkap Nasi Goreng Butik

5 Stagndar Bumbu Perporsi Hidangan Nasi Goreng Butik/Porsi

6 T#knik Pengolahan Hidangan Pada Nasi Goreng Butik

7 I@ndungan Energi dan Zat Gizi Nasi Goreng Butik per Porsi
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DAFTAR GAMBAR
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1 Kgrangka Pikir Produksi Nasi Goreng Butik

S Sekelah Vokasi

3 Sguktur Organisasi Food A
College of Vocational Studies

4 Nsi Goreng Butik
5 P&rsiapan Bahan Hidangan Nasi Goreng Butik
6 Pgbsedur Pengolahan Nasi Goreng Butik

7 Pgnyajian Nasi Goreng Butik

DAFTAR LAMPIRAN
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1 Denah Main Kitchen
2 Resep Terstruktur Nasi Goreng Butik
3 Daftar Menu Hidangan Main Course
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