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DAFTAR ISI
DAFTAR ISI
DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
DAFTAR LAMPIRAN

1 PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
1.2 Tujuan
1.3 Kerangka Pikir

2.METODE KAIJIAN
2.1 Tempat Dan Waktu Pengamatan
2.2 Jenis dan Cara Pengambilan Data
2.3 Batasan Istilah

3 KEADAAN UMUM HOTEL
3.1 Keadaan Umum Food and Beverage
3.2 Organisasi dan Sumberdaya Manusia
3.2.1 Struktur Organisasi Hotel
3.2.2 Struktur 09;«,

ErSekailEh. Vokasi

3.2.3 Shift Kerj#asZ € ' :
3.2.4 Shift Kerja t@sPembagitn Bagas di/Ritehennal Studies
3.3 Fasilitas Fisik dan Denah Restoran

3.4 Fasilitas Fisik dan Denah Kitchen
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4 PENGEMBANGAN PRODUK SAUS HIDANGAN SQUID ROLL CAKWE14

4.1 Pengadaan Bahan
4.2 Penyimpanan Bahan
4.3 Hidangan Squid Roll Cakwe Hotel Horison Ultima Bhuvana Ciawi
4.3.1 Persiapan
4.3.2 Pengolahan
4.3.3 Penyajian
4.3.4 Kandungan Gizi
4.4 Modifikasi Spinach Sauce Hidangan Squid Roll Cakwe
4.4.1 Persiapan
4.4.2 Pengolahan
4.4.3 Penyajian
4.4.4 Kandungan Gizi
4.5 Identifikasi Masalah

5. SIMPULAN DAN SARAN

5.1 Simpulan
5.2 Saran

AFTAR PUSTAKA
AMPIRAN
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DAFTAR TABEL

1 Data, Jenis Data, dan Cara PengambilanData

2 Pembagian Shift Kerja dan Pembagian Tugas Restaurant

3 Pembagian Shift Kerja dan Pembagian Tugas Hot Kitchen

4 Pembagian Shift Kerja dan Pembagian Kerja Pastry Kitchen

5 Alat Produksi Squid Roll Cakwe di Hotel Horison Ultima Bhuvana Ciawi

6 Kandungan Gizi Squid Roll Cakwe di Hotel Horison Ultima Bhuvana Ciawi
7 Alat Untuk Produksi Spinach Sauce

8 K&ndungan Gizi Pada Spinach Sauce Uji Coba Ke-1

9 K2ndungan Gizi Pada Spinach Sauce Uji Coba Ke-2
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DAFTAR GAMBAR
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1 Kerangka Pikir Modifikasi Saus
2 Sektur Organisasi Hotel Horison Ultima Bhuvana Ciawi

3 Séction A
Sekolah Vokasi

4 Skction B -
5 Sgltion C :‘“s?z’v
P . :
6 PBol Area Restaurant College of Vocational Studies

——

7 Chef Office -
8 B@tcher

9 Péstry Kitchen

10 Eold Kitchen

11 Hot Kitchen

12 Steaward Area

13 Pengolahan Squid Roll Cakwe di Hotel Horison Ultima Bhuvana Ciawi
14 Penyajian Squid Roll Cakwe di Hotel Horison Ultima Bhuvana Ciawi
15 Bahan Modifikasi Spinach Sauce

16 Uji Coba Ke-1

17 Uji Coba Ke-2

18 Penyajian Uji Coba Ke-1

19ﬁﬁnyajian Uji COba Ke-2
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DAFTAR LAMPIRAN
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1 8ruktur Organisasi Food And Beverage Departement Hotel Horison Ultima

vana Ciawi
2 Reéngaturan Shift Kerja Pada Kitchen
3 B&nah Kitchen Hotel Horison Ultima Bhuvana Ciawi
4 Fﬁrm Pemesanan SR (Store Requistition)
5 FR (Purchase Order)
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