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DAFTAR ISI

DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
D@I’AR LAMPIRAN

1 PENDAHULUAN
1‘._’x1 Latar Belakang

ISZ Tujuan

2 TENJAUAN PUSTAKA
254 Susu Ultra High Temperature

2@ Lemak

% Gerber

274 FTIRS-Milkoscan-FT2

2(.‘15 Metode Lain Penentuan Lemak

Sekolah Vokasi

College of Vocational Studies

Z;Eﬁ Uji t Berpasangan

3 METODE
Bgi Tempat dan \& N

42 Alat dan Bahal 2ocos
3.3 Prosedur

3.3.1 Preparasi Sampel Susu UHT

3.3.2 Penentuan Kadar Lemak Susu UHT Metode Gerber

3.3.3 Kalibrasi Spektroskopi Fourier Transform Infrared Milkoscan-FT2
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3.3.4 Penentuan Kadar Lemak Susu UHT Metode FTIRS-Milkoscan-FT2 10

3.3.5 Analisa Statistik Uji t

4 KEADAAN UMUM PERUSAHAAN
474 Sejarah
Visi dan Misi
4.8 StrukturOrganisasi
=
Sumber Daya Manusia
X Fasilitas Kerja
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5 HASIL DAN PEMBAHASAN
5.1 Kadar Lemak Susu UHT

@ Uji t Berpasangan
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6.2 Saran
DAFTAR PUSTAKA
LAMPIRAN

DAFTAR TABEL

1 Hasil uji kadar lemak susu UHT metode gerber

& 2 Hasil kalibrasi milkoscan-FT2

3 Hasil uji kadar lemak susu UHT dengan milkoscan-FT2

4 Data penentuan kadar lemak susu UHT metode gerber dan milkoscan

DAFTAR GAMBAR

1 Struktur trigliserida

2 Vibrasi streching dan bending pada molekul H20
3 Komponen dasar instrumen spektroskopi FTIR

4 Proses perubahan sinyal pada instrumen FTIRS

5 Instrumen miI pscan-F
§ekolah Vokasi

AFd 6RAMBIRANudies

1 Struktur organisasi Quality Assurance PT. Indolakto Cicurug 1
2 Hasil perhitungan %RPD (Relative Percent Difference)

3 Data perhitungan kalibrasi milkoscan

4 Data perhitungan uji t berpasangan

(10B0g ueluepiad ymnsul) gdi yiiw eydio yeH

AlIs1aAluN |edn)noby Jobog

19
19
20

13
16
16
18

~N O O O1 W

11

20
20
21
21



