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4.1.1 Pati Jagung (Corn Starch)
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5.3.1 Proses Penerimaan
5.3.3 Proses Distribusi

5.4 Sanitasi

5.5 Budaya 5SR/5S
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5.8 Dokumentasi
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5.9.2 Terdapat lantai yang memiliki permukaan yang tidak rata
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DAFTAR LAMPIRAN

1 Layout PT Subafood Pangan Jaya
2 Struktur Organisasi PT Subafood Pangan Jaya
3 Jenis-jenis produk yang dihasilkan oleh PT Subafood Pangan Jaya
4 Lanjutan Jenis-jenis produk yang dihasilkan oleh PT Subafood Pangan Jaya
5 Persyaratan Kualitas Air Minum

@6 Diagram Alir proses produksi
7 Syarat Mutu Bihun Jagung

& 8 Layout Gudang Bahan Baku (Raw Material)
~ 9 Layout Gudang Finished Goods
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