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DAFTAR GAMBAR
DAFTAR LAMPIRAN

1 PENDAHULUAN
) 1.1 Latar Belakang
1.2 Tujuan

2 METODE KAJIAN
2.1 Lokasi dan Waktu Praktik Kerja Lapangan

2.2 Metode Pengumpulan Data
2.2.1 Data Primer
2.2.2 Data Sekunder
2.3 Metode Pengujian
2.3.1 Alat dan Bahan
2.3.2 Metode Kerja
3 KEADAAN UMUM PERUSAHAAN
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3.4 Ketenagakerjaan
3.5 Struktur Organisasi
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3.6 Produk PT Gunanusa Eramandiri

4 PROSES PRODUKSI
4.1 Bahan Pembuatan Blanched Extra Fine Almond

4.2 Tahapan Produksi Blanched Extra Fine Almond
4.2.1 Hopper Input

) 4.2.2 Washing
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4.2.11 Packing dan Labelling
4.2.12 Deteksi Logam

5 UJI KIMIA KADAR FREE FATTY ACID DAN PEROXIDE VALUE PADA
PRODUK BLANCHED EXTRA FINE ALMOND
5.1 Ekstraksi Metode Soxhlet

5.2 Free Fatty Acid

5.2.1 Hasil Uji Kadar Free Fatty Acid
5.3 Peroxide Value

5.2.1 Hasil Uji Kadar Peroxide Value

6 SIMPULAN DAN SARAN
6.1 Simpulan

6.2 Saran
DAFTAR PUSTAKA
LAMPIRAN

DAFTAR GAMBAR
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Perubahan warna sampel FFA setelah dititrasi dengan NaOH 0,01N
Bagan kendali uji free fatty acid

Sampel PV setelah ditambahkan indikator amilum

Sampel PV setelah dititrasi Na,S,03 0,01N

Bagan kendali uji peroxide value

DAFTAR LAMPIRAN

Struktur organisasi PT Gunanusa Eramandiri
Data standarisasi NaOH 0,01 N

Data hasil uji kadar free fatty acid (FFA)
Data hasil uji kadar peroxide value (PV)
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