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DAFTAR ISl

DAFTAR GAMBAR
DAFTAR TABEL
DAFTAR LAMPIRAN
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PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
1.2 Tujuan
1.3 Kerangka Pikir
METODE KAJIAN
2.2 Jenis dan Cara Pengambilan Data
2.3 Batasan Istilah
KEADAAN UMUM UNIT PRODUKSI MAKANAN
3.1 Tipe Rumah Sakit dan Kapasitas Tempat Tidur
3.2 Fasilitas Fisik dan Denah Unit Produksi Makanan
3.3 Organisasi dan Sumber Daya Manusia
3.3.1 Struktur Organisasi Unit Produksi Makanan
3.3.2 Shift Kerja dan Pembagian Tugas di Unit Produksi Makanan

3.4 Jenis Diet dandigikasi berian o
sisew revestumAvoncpal \/okasi
4.1 Jadwal PemeggagbdandagwabMakan/o cational Studies
4.2 Alur Pemesanan Makanan
4.2.1 Form Pemesanan Makanan
4.3 Persiapan dan Pencucian Alat Hidang
4.3.1 Persiapan Alat Hidang
4.3.2 Pencucian Alat Hidang
4.4 Alur Distribusi
4.5 Standar Operasional Makanan Cadangan Pasien
4.6 Petugas Distribusi Makanan
4.7 Alat Distribusi Makanan
4.8 Identifikasi Masalah dan Solusi
SIMPULAN DAN SARAN
5.1 Simpulan
5.2 Saran

AFTAR PUSTAKA

LAMPIRAN
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