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7 Kandungan Energi dan Zat Gizi Perporsi Hidangan Indonesia untuk Appetizer
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1 Kerangka Pikir Produksi Hidangan Appetizer
2 Cold Kitchen IICC (Tampak Samping Kanan)
3 Buffet 1ICC (Tampak Samping Kanan)

4 (Fahap Produksi Appetizer

5 Hidangan Lawar Kacang Panjang

6 Hidangan Tahu Gejrot
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124roses Pengolahan Tahu Gejrot
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6 Urutan Menu Buffet Lunch
7 Siklus 12 Hari Menu Buffet Lunch
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