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5.1 Klasifikasi Reject
5.1.1 Bocor
5.1.2 Penyok
5.1.3 Kembung
5.1.4 Selip
5.1.5 Penyok Dalam
5.1.6 Klik
5.1.7 Gores
5.1.8 Rusak Seamer
5.2 Analisis Data Reject dengan U Chart
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6 SIMPULAN DAN SARAN
6.1 Simpulan
6.2 Saran
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Tindakan pengendalian reject kemasan penyok
Tindakan pengendalian reject kemasan rusak seamer
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1 Froduk PT Maya Food Industries

2 F¥oses filling ikan ke dalam kaleng

3 Boses penimbangan bobot ikan

4 Proses pre-cooking produk ikan dalam kaleng

5 %oses pengisian saus ke dalam kaleng berisi ikan

6 Proses seaming kaleng

7 @nampungan kaleng dalam keranjang

8 PFroses sterilisasi produk ikan dalam kaleng

9 Pfoses pengemasan sekunder produk jadi

10 Bemasan mackerel kaleng besar dengan reject bocor
11 Bemasan mackerel kaleng besar dengan reject penyok

12 Kemasan mackergl 3 S%l . ke%kaS|

13 Kemasan mackef!

14 &emasan macke adengarf rejeetngnyok dalamiies
15 Bemasan mackerel kaleng besar dengan reject klik

16 Kemasan mackerel kaleng besar dengan reject gores

17 Kemasan mackerel kaleng besar dengan reject rusak seamer

18 Diagram pareto reject kemasan

19 U chart reject kemasan

20 Diagram fishbone reject penyok

21 Diagram fishbone reject rusak seamer
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1 ‘-gruktur Organisasi PT Maya Food Industries

AlIsiaAlun |eJn}nouby J

23
24

28



