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@ Hak cipta milik IPB (Institut Pertanian Bogor) wO@O—: >@ ricultural Unive _xm_._..v\

Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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PERNYATAAN MENGENAI LAPORAN AKHIR DAN
SUMBER INFORMASI SERTA PELIMPAHAN HAK CIPTA

Dengan ini saya menyatakan laporan Produksi Jajanan Pasar pada Pastry
Kitchen Hotel Horison Ultima Bhuvana Ciawi adalah karya saya dengan arahan
dari dosen pembimbing dan belum diajukan dalam bentuk apa pun kepada
@ perguruan tinggi mana pun. Sumber informasi yang berasal atau dikutip dari karya
— Yyang diterbitkan maupun tidak diterbitkan maupun tidak diterbitkan dari penulis
£ lain telah disebutkan dalam teks dan dicantumkan dalam Daftar Pustaka di bagian
2. akhir laporan akhir.
Dengan ini saya melimpahkan hak cipta dari karya tulis saya kepada Institut
Pertanian Bogor.

di

Bogor, April 2020

Sekolah Vokasi

College of Vocational Studies
Fildzah Afifah Nur Ramadhani Wiliyanto
J3F117025
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RINGKASAN

FILDZAH AFIFAH NUR RAMADHANI WILIYANTO. Produksi Jajanan Pasar
pada Pastry Kitchen Hotel Horison Ultima Bhuvana Ciawi. Traditional Snack
Production at Pastry Kitchen Horison Ultima Bhuvana Hotel Ciawi. Dibimbing
oleh SILVIA DEWI SAGITA ANDIK, S.Si, M.Si.

Produksi makanan merupakan proses dimana mengubah bahan makanan
mentah menjadi sebuah hidangan yang dapat dinikmati. Pastry adalah suatu
kegiatan menghasilkan mulai dari bahan makanan mentah menjadi suatu hidangan
yang dapat dinikmati. Pastry adalah pengolahan dan penyajian makanan berbagai
jenis kue (Faridah 2008). Pastry kitchen berfungsi untuk membuat hidangan

_pencuci mulut setelah menikamti hidangan pembuka. Hidangan yang biasanya
- diproduksi di Pastry yaitu aneka cake atau kue modern, aneka roti, pudding, aneka

pie dan ice cream. Selain hidangan modern, pastry kitchen juga memproduksi
hidangan tradisional yang sering disebut jajanan pasar. Kue tradisional yang biasa
di produksi di Hotel Horison Ultima Bhuvana Caiwi terdiri dari berbagai macam

* hidangan yaitu talam ubi, lapis surabaya, kue lumpur, bolu ketan hitam, kue cucur

dan lainnya.

Tujuan secara ari fugas kahir iniyaitu (1)Menggambaskan keadaan
umum Pastry Kitchen yarg peliputi féﬁ@%%@a@%ﬁ%ﬁ figik dap sumber daya
manusia. (2) Mengidentifikasi jenis jajanan pasar yang diproduksi di Pastry Kitchen
Hotel Horison Ultima Bhuvana Ciawi. (3) Mempelajari persiapan, pengolahan,
penyimpanan, pemorsian dan penyajian jajanan pasar di Pastry Kitchen Hotel
Horison Ultima Bhuvana Ciawi. (4) Menghitung kandungan gizi jajanan pasar di
Pastry Kitchen Hotel Horison Ultima Bhuvana Ciawi.

Pengamatan dan Praktik kerja lapang dilakukan pada 7 November 2019 s/d 9
Februari 2020 di Hotel Horison Ultima Bhuvana Ciawi yang berlokasi di Jalan
Raya Puncak No 487, Bendungan, Kecamatan Ciawi, Bogor, Jawa Barat 16720.
Metode pengamatan yang dilakukan yaitu metode primer atau secara langsung dan
sekunder atau tidak langsung.

Jajanan pasar yang sering diproduksi pada Pastry Kitchen Hotel Horizon
Ultima Bhuvana Ciawi yaitu talam ubi, bika ambon, lapis beras, lapis Surabaya dan
kue lumpur. Produksi dilakukan untuk memenuhi pesanan buffet atau pun coffee
break. Persiapan yang dilakukan untuk jajanan pasar yaitu menimbang bahan
makanan kering sesuai standar yang diberikan dan menyiapkan alat yang akan
digunakan untuk proses produksi. Proses produksi pada setiap hidangan memiliki
alur dan teknik pengolahan yang berbeda. Hidangan talam ubi dan lapis beras
menggunakan teknik steaming, sedangkan bika ambon, lapis Surabaya dan kue
lumpur menggunakan teknik baking. Penyajian hidangan sama saja yaitu cutting
board berbahan kayu untuk buffet dan wadah berbahan bambu serta oval plate
digunakan untuk coffee break. Kandungan gizi dihitung berdasarkan dengan satu
resep dan jumlah setiap porsinya.

Kata kunci : Hotel Horison Ultima Bhuvana Ciawi, Jajanan Pasar, Produksi, Pastry
Kitchen
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© Hak Cipta milik IPB, tahun 2020
Hak Cipta dilindungi Undang-Undang

Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan atau
menyebutkan sumbernya. Pengutipan hanya untuk kepnetingan pendidikan,
penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik, atau
tinjauan suatu masalah; dan pengutipan tersebut tidak merugikan kepentingan

@yang wajar IPB.

Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini
dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.

Sekolah Vokasi

College of Vocational Studies
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@ Hak cipta milik IPB (Institut Pertanian Bogor) wO@O_m >@ ricultural Unive _\m:..V\

Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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i pada ujian laporan akhir : Ani Nuraeni, S.pd, M.Pd
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Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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Judul Laporan Akhir

Nama
NIM
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Tanggal Ujian : 18 Juni 2020

: Produksi Jajanan Pasar pada Pastry Kitchen Hotel Horison
Ultima Bhuvana Ciawi

: Fildzah Afifah Nur Ramadhani Wiliyanto

: J3F117025

Disetujui oleh

Pembimbing p

: Silvia Dewi Sagita Andik, S.Si, M.Si.
NIP. 201811199012132001

AN ST/
S,
Yy

il VOIS

ge o

—_—
20c0%

: Dr. Ir. Rina Martini, M.Si —
NIP. 19690328200910200

B\
: Dr. Ir. Arief Darjanto, Dip.Ag.Ec., M.Ec ™

NIP. 196106181986091001

Tanggal Lulus : 15 Agustus 2020



