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DAFTAR ISl

DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
DAFTAR LAMPIRAN
1 PFENDAHULUAN
il Latar Belakang
%2 Tujuan
(2]

2 MEETODE KAJIAN
1 Waktu dan Tempat Pelaksanaan Praktik Kerja Lapangan
Z2 Teknik Pengumpulan Data

=
3KEADAAN UMUM PERUSAHAAN
%1 Sejarah Perusahaan
52 Visi, Misi, dan Kebijakan Manajemen
g.- 3.2.1 Visi dan Misi
= 3.2.2 Kebijakan Manajemen

:;33 Kegiatan Perusahaan
Sekolah Vokasi

34 Ketenagakerjaan
College of Vocational Studies
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§5 Struktur Orgagigasi
= So‘Qoﬁ
4 PROSES PRODUKS (=85
&1 Persiapan Baftapes:
= 4.1.1 Bahan baku
4.1.2 Bumbu
4.2 Proses Produksi Tic Tac
4.2.1 Mixing
4.2.2 Pencetakan Adonan
4.2.3 Penggorengan (Frying)
4.2.4 Pengayakan
4.2.5 Sortasi
4.2.6 Seasoning
4.2.7 Pengemasan

5 GENDALIAN MUTU KADAR AIR PRODUK TIC TAC
1 Ketidaksesuaian Kadar Air Produk Hasil Goreng
©2 Pengaruh Beban Input dan Suhu Aktual Mesin Penggorengan Terhadap
~% Kadar Air Produk Hasil Goreng
573 Faktor Penyebab Ketidaksesuaian Beban Input dan Suhu Aktual Mesin
Penggorengan

5 SIMPULAN DAN SARAN
51 Simpulan

#:2 Saran

DARTAR PUSTAKA
LAMPIRAN
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