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DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
DAFTAR LAMPIRAN

I PENDAHULUAN
@.1 Latar Belakang
2 Rumusan Masalah
4.3 Tujuan
1.4 Manfaat
Tl.5 Kerangka Pikir
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é.l Penyelenggaraan Makanan
2.2 Ala Carte
23 Takeaway
2.4 Oxtail Soup
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33.1 Lokasi dan Wak
3.2 Jenis dan Cara P€
3.3 Batasan Istilah
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Sekolah Vokasi

eobage of Vocational Studies

o4.1 Keadaan Umum Hotel
4.2 Produksi Hidangan Oxtail Soup
4.3 Pengemasan Oxtail Soup

VvV SIMPULAN DAN SARAN
5.1 Simpulan
5.2 Saran
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DAFTAR TABEL

Jenis dan Cara Pengambilan Data

Jenis dan Jumlah Pegawai F&B Product Departement
Pembagian Shift dan Tugas Staff Hot Kitchen

Bumbu dan Rempah Perebusan Oxtail Soup
Kandungan Energi dan Zat Gizi Makro Oxtail Soup

DAFTAR GAMBAR

Kerangka Pikir Perencanaan Pengemasan Produk Oxtail Soup
Gedung ASTON Kartika Grogol

Asoka Restaurant ASTON Kartika Grogol

Struktur Organisasi F&B Product ASTON Kartika Grogol
Penyajian Hidangan Oxtail Soup

Alur produksi hidangan Oxtail Soup

Desain Label Oxtail Soup

Fasilitas ASTON Kartika Grogol
Schedule Staff F&B Product

Denah Hot Kitchen Asoka Restaurant
Store Requisition Form

Desain Pengemasan
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