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DAFTAR ISI

DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
DAFTAR LAMPIRAN

I PENDAHULUAN
1.1 Latar Belakang
1.2 Rumusan Masalah
1.3 Tujuan
1.4 Manfaat
1.5 Kerangka Pikir

Il TINJAUAN PUSTAKA
2.1 Pengertian Catering
2.2 Regulasi Catering
2.3 Good Manufacturing Practices (GMP)
2.4 Sanitation Standard Operating Procedures (SSOP)

1 METODE
3.1  Tempat danV

IV KEADAAN UMUM PERUSAHAAN
4.1 Sejarah
4.2 Catering X

V HASIL DAN PEMBAHASAN
51 Persiapan Hidangan Catering X Medan
5.2 Pengolahan Hidangan Catering X Medan
53 Pemorsian Hidangan Catering X Medan
5.4 Penyajian Hidangan Catering X Medan
9.5 Penerapan GMP
5.6 Penerapan SSOP

VI SIMPULAN DAN SARAN
6.1 Simpulan
6.2 Saran

DAFTAR PUSTAKA
LAMPIRAN
RIWAYAT HIDUP
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Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.




