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DAFTAR GAMBAR

Denah lokasi PT Multi Star Rukun Abadi
Produk PT Multi Star Rukun Abadi
Deterjen

Alkohol

Tirai kuning pvc

Insect light trap

Rodent glue trap

Swab test alat

Metode cawan terbuka

DAFTAR TABEL
Hasil uji mikrobiologi (sanitasi udara)
Hasil uji mikrobiologi (sanitasi alat)
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Denah dan‘zayout RT-Multi-Star Rukun Abadi

Struktur organisasi PT Multi Star Rukun Abadi

Diagram alir proses produksi roti sandwich

Checklist monitoring sanitasi produksi dan ruang produksi
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