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DAFTAR ISI
DAFTAR TABEL
DAFTAR GAMBAR
DAFTAR LAMPIRAN
= PENDAHULUAN
o 11  Latar Belakang
g 1.2 Rumusan Masalah
5 1.3 Tujuan
= 1.4 Manfaat
% 15  Kerangka Pikir
f'_f Il TINJAUAN PUSTAKA
0 2.1 Hotel
g’ 2.2 Food and Beverage Product
s 2.3 Pastry <5t
o 2.4 Puff Past z
S 25 Soup @&V | College of Vocational Studies
) 2.6 Zuppa Soup
o 2.7 Susu
Q 28  Wortel
S 2.9 Buncis
2.10  Telur
2.11  Teknik Pengolahan Zuppa Soup
Il METODE
3.1 Lokasi dan Waktu
3.2 Jenis dan Cara Pengumpulan Data
3.3 Batasan Istilah

IV  KEADAAN UMUM HOTEL
4.1 Keadaan Umum Hotel
4.2 Sumber Daya Manusia
4.3 Struktur Organisasi
4.4 Keadaan Umum Pastry Kitchen

V PRODUKSI HIDANGAN ZUPPA SOUP
5.1 Hidangan Zuppa Soup
5.1.1 Pengadaan Bahan Hidangan Zuppa Soup

5.1.2 Persiapan Bahan Hidangan Zuppa Soup
5.1.3 Pengolahan Hidangan Zuppa Soup
5.1.4 Penyajian Hidangan Zuppa Soup

5.1.5 Kandungan Gizi Hidangan Zuppa Soup

VI SIMPULAN DAN SARAN
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6.1 Simpulan
6.2 Saran

DAFTAR PUSTAKA
LAMPIRAN
RIWAYAT HIDUP

DAFTAR TABEL

1 Kandungan Gizi Puff Pastry

2 Kandungan Gizi Susu UHT

3 Kandungan Gizi Wortel

4 Kandungan Gizi Buncis

5 Kandungan Gizi Telur

6 Jenis dan cara pengambilan data
7 Spesifikasi Bahan

8 Persiapan Bahan Isian Soup

10 Alat Pengolahan
11 Kandungan Gizi

College of Vocational Studies

DAFTAR GAMBAR

1 Kerangka Pikir

2 Zuppa Soup

3 Susu UHT

4 Wortel

5 Buncis

6 Telur

7 Struktur Ogranisasi Hotel

8 Penyimpanan bahan

9 Pengolahan hidangan Zuppa Soup
10 Hidangan Zuppa Soup

DAFTAR LAMPIRAN

1 Menu Pastry Kitchen
2 Banquet Event Order
3 Denah Pastry Kitchen
4 Pastry Kitchen
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