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DAFTAR TABEL

Kriteria bahan baku

Pengawasan mutu proses produksi roti sandwich

Pengawasan mutu produk akhir

Hasil pengujian kimia roti sandwich coklat

SNI 7388:2009 tentang batas maksimum cemaran mikroba dalam
pangan

DAFTAR GAMBAR
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= Denah lokasi PT Multi Star Rukun Abadi
©Produk PT Multi Star Rukun Abadi
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— Diagram alir proses produksi roti sandwich
7 Bagan kendali suhu adonan

= Bagan kendali waktu fermentasi
~Bagan kendali suhu oven

© Tanggal kadaluarsa roti s
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~ Layout gedung produksi B
Struktur organisasi PT Multi Star Rukun Abadi
Form monitoring pelaksanaan standar kerja dan mutu produk
Data suhu adonan roti sandwich setelah mixing
Data waktu fermentasi adonan roti sandwich
Data suhu oven saat pemanggangan roti sandwich
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