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DAFTAR TABEL

Standar baku mutu sarana toilet

DAFTAR GAMBAR

Sapi brahman cross

Dry lock

Label produk

Scanner RFID

Cash magnum knocker

Toren air

Listrik

Kotam IPAL

Taren air

APD karyawan, (a) APD proses boning, (b) APD proses killing
Fasilitas karyawan, (a) loker karyawan, (b) toilet karyawan
Bitik mandi karyawan

Bahan kimia

DAFTAR bAMPIRAN

Diagram alir proses produksi, (a) proses killing, (b) proses boning
Struktur organisasi PT Pramana Pangan Utama

Penerapan keamanan air

Penerapan permukaan yang kontak dengan bahan pangan
Penerapan pencegahan kontaminasi silang

Penerapan fasilitas pencuci tangan, sanitasi dan toilet

Penerapan proteksi dari bahan kontaminan

Penerapan pelabelan, penyimpanan bahan kimia yang benar
Penerapan pengawasan kesehatan pekerja

Penerapan pengendalian hama
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