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Hak cipta milik IPB (Institut Pertanian Bogor)

Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang wajar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.



*dd| uizi bdupy undodo Hnjuag WB|OP Ul siN} PAIDY YNIn[as N30 UBIBYaSs YoAubgladwau upp ubywnwnbuaw Bup.ipjiq T

‘gd| 4ofom Buph unbuiguaday unibniaw yopi} undignbuad °q

‘yojosow h3ons UbNBIUI} NI Y134y upsiinuad ‘ubtodp| ubunsnAuad ‘Yoiw|l PAIBY ubsijnuad ‘ubijuad ‘UbYipipuad upburuaday ynjun blupy updiznbusd ‘O

:1aquUNS UDYINCSAUBLU UDP UDHWNIUDIUSW BAUD} U] SN} PAIDY Ynin|as nojo upbiboges dignbuawu BunId|Iq ‘|

Buppun-bubpun 1IBGUNpuUIIg PIdID qPOH

PERNYATAAN MENGENAI LAPORAN AKHIR DAN
SUMBER INFORMASISERTA PELIMPAHAN HAK CIPTA

Dengan inisaya menyatakan laporan akhir Proses Pemeriksaan Produk Akhir
Sari Buah Pink Guava Readyto Drink di PT Amanah Prima Indonesia, Y ogyakarta
adalah karyasaya denganarahandari dosenpembimbingdan belum diajukan dalam
bentuk apa pun kepada perguruan tinggi mana pun. Sumber informasi yangberasal
ataddikutip darikarya yang diterbitkan maupun tidak diterbitkan dari penulis lain
telah disebutkan dalam teks dan dicantumkan dalam Daftar Pustaka di bagian akhir
Iapéran akhir.

% I?engan ini saya melimpahkan hak cipta dari karya tulis saya kepada Institut
Peftanian Bogor.

Bogor, Juli 2022

Adela Salma Nurpadilah
J3E219129
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RINGKASAN

ADELA SALMA NURPADILAH. Proses Pemeriksaan Produk Akhir Sari Buah
Pink Guava Ready to Drink di PT Amanah Prima Indonesia, Yogyakarta. Process
of Inspecting the Final Pink Guava Juice Ready to Drink at PT Amanah Prima
Indonesia, Yogyakarta. Dibimbing oleh MADE GAYATRI ANGGARKASIH.

PT Amanah Prima Indonesia merupakansalah satu perusahaan yangbergerak
di industri pangan yang memproduksi berbagai macam produk buah. Industri
pangan PT Amanah Prima Indonesiaini berpusat di Tangerang, Jawa Barat. Selain
berpusat di Tangerang, PT Amanah Prima Indonesia juga memiliki cabang lain
salah satunya berada di Yogyakarta. Produk dari PT Amanah Prima Indonesia,
Yogyakarta yaitu Toza Juice, seperti varian Pink Guava dan Orange. Minumansari
buah atau juice merupakan minuman yang diperoleh dengan mencampur air
minum, sari buah atau campuran sari buah yang tidak difermentasi, dengan bagian
lain dari satu jenis buah atau lebih, dengan atau tanpa penambahan gula, bahan
pangan lainnya, bahan tambahan pangan yang diizinkan.

Tujuan pembuatan laporan akhir ini untuk menguraikan informasi mengenai
proses pemeriksaan produk akhir sari buah pink guava RTD yang diproduksi oleh
PT Amanah Prima Indonesia, Yogyakarta, Pemeriksaan produk akhir secara
berkala bertujuan untg X menilaikesesuaian proses produksi berdasarkan standar
yang telah ditetapka “perusahdan. Pelaksanaan pemeriksaan-mutu produk
akhir dapat mengurangipenyimpangan-produk’dan'memudahkan-evaluasi saat
terjadi penyimpangan pada produk. Data primer didapatkan dari pemeriksaan
produk sari buah pink guava Ready to Drink meliputi pemeriksaan brix dan asiditas
produk berdasarkan standar, dan wawancara dengan narasumber. Data sekunder
didapatkan dari studi pustakadan jurnal untukmembandingkan data yangdiperoleh
dari lapangan dengan literatur yang sesuai topik pemeriksaan mutu produk akhir sari
buah pink guava Readyto Drink.

Proses pemeriksaan produk akhir sari buah pink guava Ready to Drink
parameter brix dan parameter asiditas yang didapatkan mengacu pada standar
perusahaan. Berdasarkan data pemeriksaan produk akhir yang diperoleh, parameter
brix dan parameter asiditas sudah sesuai dengan spesifikasi yang ditetapkan
perusahaan. Hasil pengolahan data parameter brix dan asiditas dilakukan dengan
control chart melalui Software IBM SPSS Statistik 26 menunjukkan bahwa data
quality control terhadap parameter brix dan parameter asiditas merupakan data
yang terkendali. Hasil pengujian pada parameter asiditas mengalami beberapa
perubahan, namun perubahan tersebut masih bisa diterima oleh pihak QC. Proses
pemeriksaan produk akhir sari buah pink guava Ready to Drink perlu dilakukan
secara terus menerus agar produk akhir yang dihasilkan sesuai dengan standar
perusahaan dan hasil yang didapatkan konsisten tidak mengalami perubahan.

Kata kunci: pink guava, produk akhir, proses pemeriksaan
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Sekolah Vokasi

College of Vocational Studies

© Hak Ciptamilik IPB, tahun 2022
Hak Cipta dilindungi Undang-Undang

Jobog

7 Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa
mencantumkan atau menyebutkan sumbernya. Pengutipan hanya untuk
kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karyailmiah, penyusunan laporan,
perulisan kritik, atau tinjauan suatu masalah, dan pengutipan tersebut tidak
merugikan kepentingan IPB.

£ Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya
tuhs ini dalam bentuk apa pun tanpa izin IPB.
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Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang waijar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.




Sekolah Vokasi
College of Vocational Studies

ji pada ujian Laporan Akhir: M Agung Zaim Adzkiya, S.Si., M.Si.
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Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang waijar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.
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Hak Cipta Dilindungi Undang-Undang
1. Dilarang mengutip sebagian atau seluruh karya tulis ini tanpa mencantumkan dan menyebutkan sumber:
a. Pengutipan hanya untuk kepentingan pendidikan, penelitian, penulisan karya ilmiah, penyusunan laporan, penulisan kritik atau tinjauan suatu masalah.
b. Pengutipan tidak merugikan kepentingan yang waijar IPB.
2. Dilarang mengumumkan dan memperbanyak sebagian atau seluruh karya tulis ini dalam bentuk apapun tanpa izin IPB.




