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1.1 Latar Belakang
1.2 Rumusan Masalah
1.3 Tujuan

1.4 Manfaat
METODE

2.1 Lokasi dan Waktu PKL
2.2 Alat dan Bahan

2.3 Teknik Pengumpulan Data
2.4 Prosedur Kerja

“Ill KEADAAN UMUM PERUSAHAAN

3.1 Sejarah
3.2 Struktur Organisasi
3.3 Visi dan Misi
3.4 Kebijakan Keamanan Pangan
3.5 Ketenagakerjaan
DUKSI
ipsi Praduk
Baktrdan-Bahan-Penunjang
3 SerpsesProduksilege of Vocational Studies
V PEMANTAUAN PENERAPAN HACCP DI INDUSTRI PANGAN,
BOGOR
5.1 Pembentukan Tim HACCP
5.2 Deskripsi Produk
5.3 Identifikasi Penggunaan Produk
5.4  Penyusunan Diagram Alir
5.5 Verifikasi Diagram Alir
5.6 Analisis Bahaya dan Penetapan Resiko (Prinsip 1)
5.7 Penetapan CCP (Prinsip 2)
5.8 Penetapan Batas Kritis (Prinsip 3)
5.9 Penyusunan Sistem Pemantauan (Prinsip 4)
5.10 Penetapan Tindakan Koreksi (Prinsip 5)
5.11 Penetapan Prosedur Verifikasi dan Dokumentasi (Prinsip 6 dan 7)
5.12 Hasil Pemantauan Penerapan HACCP
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DAFTAR TABEL

Kriteria produk nuget ayam reject
Tim HACCP
Batas kritis pada proses pendeteksian metal

= DAFTAR GAMBAR
Q

s
RNuget ayam

Mechanically deboned meat
{imbangan digital

Mesin IQF

Plastik LLDPE

Elesin metal detector

on karton corrugated paper
Kendaraan dengan sistem pendingin
Langkah-langkah penerapan HACCP
Penetapan signifikansi bahaya

Kit metal non FE
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=2 | DARTAR LAVRIRAN 4| Studies

Struktur organisasi

Deskripsi produk nuget ayam

Simbol-simbol untuk diagram alir

Diagram alir proses pembuatan nuget ayam

Pohon keputusan untuk bahan baku

Pohon keputusan untuk proses produksi

Analisis bahaya dan penetapan CCP pada proses pendeteksian metal
Penyusunan sistem pemantauan pada produk nuget ayam

Penetapan tindakan koreksi pada produk nuget ayam

Tindakan verifikasi dan dokumentasi pada produk nuget ayam

Ceklis hasil pemantauan penerapan HACCP
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