
 

 

 

DAFTAR ISI 

 

DAFTAR GAMBAR x 

DAFTAR LAMPIRAN x 

I PENDAHULUAN 1 
1.1 Latar Belakang 1 
1.2 Rumusan Masalah 2 
1.3 Tujuan 2 

1.4 Manfaat 2 

II METODE 3 

2.1 Lokasi dan Waktu PKL 3 

2.2 Alat dan Bahan 3 

2.3 Teknik Pengumpulan Data 3 

2.4 Prosedur Kerja 3 

III KEADAAN UMUM 5 
3.1 Sejarah 5 

3.2 Kegiatan Lembaga 5 

3.3 Struktur Organisasi 6 

3.4 Fungsi dan Tujuan 7 

IV ASPEK PRODUK 8 
4.1 Deskripsi Produk 8 

4.2 Bahan Baku dan Bahan Pendukung 8 

4.3 Proses Produksi 10 

V PEMANTAUAN PENERAPAN QUALITY PLAN PADA PROSES 

PRODUKSI BEEFUN SALAD 15 

5.1 Quality Plan 15 

5.2 Pemantauan Penerapan Quality Plan pada Proses Produksi                

Beefun Salad 15 

VI SIMPULAN DAN SARAN 24 
6.1 Simpulan 24 

6.2 Saran 24 

DAFTAR PUSTAKA 25 

LAMPIRAN 27 

RIWAYAT HIDUP 41 
 

 

 

  



 

  

DAFTAR GAMBAR 

1 Logo Aerofood ACS 5 
2  Beefun salad 8 
3  Penggunaan label use first pada penyimpanan bahan 11 

4  Dapur non sertifikasi halal 12 
5  Blast chiller 13 
6  Proses pemorsian beefun salad 13 
7  Proses meal tray set up 14 
8  Label penerimaan bahan baku 17 

9  Label keterangan bahan di area penyimpanan 18 
10 Standar penggunaan label di penyimpanan sementara 22 

 

 

DAFTAR LAMPIRAN 

1  Struktur organisasi PT Aerofood Indonesia 29 
2  Syarat mutu bihun 30 

3  Proses produksi beefun salad di PT Aerofood Indonesia 31 
4  Quality plan proses produksi beefun salad di PT Aerofood Indonesia 32 
5  Rekaman pencucian sayuran pada bulan Februari 2022 40 

 

 


